ISOGONA, S.L.

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO
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0001 Cucchiaio tavola - Table spoon - Cuiller de table - Tafelldffel - Cuchara mesa

0002 Forchetta tavola -Table fork - Fourchette de table - Tafelgabel - Tenedor mesa

0003 Colt. tavola -Table knife - Couteau de table - Tafelmesser - Cuchillo mesa

00CC Colt. tav. m.v. lama forgiata -Table knife H.H and forg. blade - Cout. de table & m.c. et lame forg. - Tafelhohlheftm. mit geschm. Klinge - Cuch. mesa con m.h. y hoja forj.
00CA Colt. tav. senza bilancio - Special table knife - Couteau de table spécial - Tafelmesser spezial - Cuchillo mesa
00L3 Colt. tav. stamp. - Stamp. table knife - Cout. de table estampé - Tafelmesser - Gestanzt Cuc. mesa estampado
0067 Coltello bistecca - Steak knife - Couteau a steak - Steakmesser - Cuchillo chuleta

0004 Cucchiaio frutta -Dessert spoon - Cuiller dessert - Dessertléffel - Cuchara postre

0005 Forchetta frutta - Dessert fork - Fourchette dessert - Dessertgabel - Tenedor postre

0006 Coltello frutta - Dessert knife - Couteau dessert - Dessertmesser - Cuchillo postre

00L6 Colt. frutta stamp. - Stamp. dessert knife - Cout. dess. estampé - Dessertmess. gestanzt - Cuc. postre estamp.
00CD Colt. frutta m.v. lama forg. - Des. knife H.H and forg. blade - Cout. des. @ m.c. et lame forg. - Desserthohlheftm. mit geschm. Klinge - Cuch. postre con m.h. y hoja forj.
00CB Colt. frut. senza bilancio - Special dessert knife - Cout. dessert spécial - Dessertmess. spezial - Cuc. postre
0007 Cucchiaino caffé - Tea-coffee spoon - Cuiller a café - Kaffeeldffel - Cuchara café

0008 Cucchiaino moka - Moka spoon - Cuiller & moka - Mokkaloffel - Cuchara moka

0010 Mestolo - Soup ladle - Louche - Suppenschdpfer - Cazo sopa

0011 Cucchiaione - Serving spoon - Cuiller de service - Gemdiseldffel - Cuchara servir

0012 Forchettone - Serving fork - Fourchette de service - Serviergabel - Tenedor servir

0013 Mestolo salsa - Sauce ladle - Louche a sauce - Saucenldffel- Cacillo salsa

0014 Cucchiaio insalata - Salad spoon - Cuiller & salade - Salatlffel - Cuchara ensalada

0015 Forchetta insalata - Salad fork - Fourchette a salade - Salatgabel - Tenedor ensalada

0016 Forchettina dolce 4 spine - Pastry fork - Fourchette a gateau - Kuchengabel 4 Zinken - Tenedor postre 4 plas
0059 Cucchiaione risotto - Rice spoon - Cuiller a ‘risotto” - Reisloffel - Cuchara de arroz

00AW Mestolo Zakouski - Zakouski ladle - Louche Zakouski - Zakouski schdpfer - Cacillo Zakouski

0017 Forchettina dolce 3 spine - Pastry fork - Fourchette a gateau - Kuchengabel 3 Zinken - Tenedor postre 3 plas
0018 Cucchiaino dolce - Tea-cake spoon - Cuiller & gateau - Kuchenldffel - Cuchara postre

00L9 Coltellino stamp. - Stamp. cake knife - Cout. & gateau estampé - Kuchenmess. gestanzt - Cuch. estampado
0019 Coltellino dolce - Pastry knife - Couteau & gateau - Kuchenmesser - Cachillo postre

0020 Pala torta - Cake server - Pelle a tarte - Tortenheber - Pala pastel

0052 Cucchiaino bebe - Baby spoon - Cuiller & bebé - Babyloeffel - Cucharita bebé

00CR Cucchiaio crema - Cream spoon - Cuiller a creme - Sahneldffel - Cuchara crema

0009 Forchetta came - Meat fork - Fourchette & viande - Vorlegegabel - Tenedor came

0022 Paletta gelato - Ice cream spoon - Cuiller & glace - Eisloffel - Cuchara para helado

0023 Cucchiaio formaggio - Grated-cheese spoon - Cuiller & parmesan - Késeldffel - Cuchara para queso

0025 Spalma burro - Butter spreader - Couteau & beurre - Buttermesser - Pala mantequilla

00CS Colt. burro m.v. lama forg. - Butter spreader H.H. and forged blade - Cout. & beurre & m.c. et lame forg. - Hohlheft-Butter messer mit geschm. Klinge - Pala manteq. con m.h. y hoja forj.
0026 Forchetta lumache - Snail fork - Fourchette a escargots - Schnec kengabe! - Tenedor caracoles

0027 Forchetta ostriche - Oyster fork - Fourchette a huitres - Austerngabel - Tenedor ostras

00FM Forchetta molluschi - Shellfish fork - Fourchette a crustacés - Austerngabel - Tenedor marisco

0035 Sessola zucchero - Sugar spoon - Cuiller & sucre - Zuckerldffel - Cuchara para azucarera

0036 Cucchiaino bibita - Long drink spoon - Cuiller & drink - Limoloffel - Cuchara refresco

0038 Cucchiaio gourmet/salsa - Gourmet spoon - Cuiller gourmet - Gourmetldffel - Cuchara gourmet/salsa

0039 Cucchiaio brodo - Soup spoon - Cuiller & soupe - Fleischbriiheldffel - Cuchara caldo

00AT Cucchiaio Zakouski - Zakouski spoon - Cuiller Zakouski - Zakouskildffel - Cuchara Zakouski

0028 Forchetta pesce - Fish fork - Fourchette & poisson - Fischgabel - Tenedor pescado

0029 Coltello pesce - Fish knife - Couteau & poisson - Fischmesser - Cuchillo pescado

0030 Forc. pesce servire - Fish serving fork - Fourc. & servir poisson - Fischserviergabel - Tenedor servir pescado

0031 Colt. pesce servire - Fish serving knife - Cout. & servir poisson - Fischserviermesser - Cuchillo servir pescado
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Descrizioni delle diverse qualita di

accilai per posate
Description of different steel grade used for cutlery

Acciaio tnox 18/10

Acciaio 18% cromo

L'acciaio inox 18/10 AISI 304 e inox
18% cromo AISI 430, vengono
forniti esclusivamente dalle
principali acciaierie europee. La loro
eccezionale resistenza alla ruggine,
la brillantezza e le caratteristiche
igieniche soddisfano i requisiti della
moderna gastronomia; essi infatti
resistono agli acidi contenuti nei
generi alimentari e nei detersivi
ed e antiurto. Gli acciai AISI 304 e
430 sono particolarmente adatti al
lavaggio in lavastoviglie.

18/ 10 stainless steels
18% chrome stainless steels

Pinti 18/10 AISI 304 and 18%
CHROME AISI 430 stainless steel
are supplied almost exclusively
by the main European steelworks.
Their exceptional rust resistance,
their brilliance and hygienic
qualities satisfy the requirements
of modern gastronomy; in fact,
they resist the acids contained in
foodstuffs, detergents and they
are shockproof 18/10 and 18%
chrome are dishwasher safe.
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Caratteristiche tecniche di costruzione
delle posate Technical characteristics for the

1

Lamiera da coils
Coils sheet
Rouleau de tole
Band-blech
Chapa de bobina

[
e

4

Ritrancio tazza

Bow! cutting
Découpage cuillere
Erneutes stanzen Mulde
Recorte cuchara

Tranciatura
Blanking
Découpage
Stanzen
Corte

S5

Coniatura
Embossing
Estampage
Pridgen
Estampacion

manufacture of cutlery

Laminazione
Rolling
Laminage
Walzen
Laminado

Lucidatura prodotto finito
Polishing finished product
Polissage produit fini
Polieren des Fertigproduktes
Pulido mecanico del cubierto



Caratteristiche tecniche di costruzione

dei coltelll Technical construction features

Coltello monoblocco con lama temperata.
Solid knife with hardened blade. Couteau monobloc avec lame trempée.
Monoblockmesser mit geharteter klinge. Cuchillo monobloc hoja templada.

1 AISI 420 2 3 4

Barra d'acciaio Partic. fucinato Partic. ritranciato Partic. molato
Steel bar Forged piece Blanked piece Ground piece
Barre d'acier Piece forgée Piece découpée Piece meulée
Stahlstab Geschmiedet Gestanzt Geschliffen
Barra de acero Pieza forjada Cort. de pieza Acero amolado

Coltello con manico cavo e lama fucinata.
Hollow handle knife with forged blade. Couteau a manche creux et lame forgee.
Hohlheftmesser mit geschmiedeter klinge. Cuchillo con mango hueco y hoja forjada.

-

S5

Prodotto finito
Finished produ
Produit fini

Fertiges produ
Prod. acabado

1 2

Lama fucinata Manico cavo
Forged blade Hollow handle
Lame forgée Manche creux
Geschmiedete Klinge Hohler Griff
Hoja forjada Mango hueco

ct

kt
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Inoxidabilidad
del acero para
cuchillos y hojas

Conforme a lo dispuesto en la ley
N.126 of 10/04/1991 “Normas para la
informacion del consumidor” se informa
a los usuarios de hojas y cuchillos sobre
el uso correcto del producto, para evitar
fendbmenos corrosivos.

1. Lavar las hojas inmediatamente
después de uso.

2. Utilizar detergentes neutros 6 poco
alcalinos.

3. Evitar frotar las hojas y cuchillos con:
a) productos abrasivos, en particular si
contienen cloro

b) limpiadores metalicos 0 sintéticos.

4. No emplear lejias en el lavado, ni
tampoco detergentes que contengan
cloro y cloruros libres.

5. Secar inmediatamente después del
lavado con pafios suaves y absorventes.
6. El secado en lavajillas no es, en
general, suficiente para evitar riesgos
de corrosién. Es por tanto necesario
realizar un cuidadoso secado a mano
inmediatamente después del ciclo de
lavado.

Los  precauciones  descritas  son
indispensables para evitar danon
irreparables en las hojas y los cuchillos.
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Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
(0[0]KS)
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0ooL9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O0AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,8
21,1
23,5

18,4
18,4
21,3

15,5
12,4
27,2
23,8
24,0
17,5

18,2
18,6
20,6

Euro
10,50
10,50
10,50

9,66
9,66
8,70

6,12
4,72
34,07
19,79
19,79
22,30

8,82
9,21
10,05
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Bramante

Cod. 0780

PINTIT1929

inox 18/10
master 120 pcs

forgiato/forged

12



Ellade

Cod. 0790

PINTIT029

inox 18/10
master 120 pcs

forgiato/forged

——
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Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
21,2
21,1
24,0

18,7
18,4
21,7

15,5
12,5
27,2
24,4
24,5
18,9

18,6
20,6

Euro
10,40
10,40
10,40

7,86
7,86
7,86

6,18

5,22

27,74
20,96
20,96
18,80

12,30
12,30



II Cod.

0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
OO0CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O0AT
0028
0029
0030
0031

cm
21,0
21,4
23,0

18,5
18,7
21,0

14,5
12,5
27,8
23,6
24,0
18,5

18,9
21,2

Euro
4,90
4,90
8,92

4,49
4,49
6,49

3,44
3,14
22,31
10,60
10,60
11,43

4,49
4,91
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Privilege
Cod. 0510
PINTIT929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 4,0




Spaten

Cod. 1630

PINTI1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0 /

15
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Cod.

0001
0002
0003
00CC
00CA
0ooL3

0067
0004
0005
0006
00L6

cm
20,9
20,9
24,0
24,5

18,8
18,6
21,15

00CD 21,15

00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

14,5
12,0
27,5
24,2
24,0
17,8

18,7
21,0

Euro
5,40
5,40
8,50
16,31

4,50
4,50
8,50

15,52

3,17
3,17
21,88
9,96
9,96
12,69

4,79
5,26



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
(0[0]KS)
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O0AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,9
20,9
24,0
24,5

18,8
18,6
21,5

21,5

14,5
12,0
28,2
24,2
24,0
17,8

18,7
21,0

Euro
5,45
5,45
9,41
16,46

4,55
4,55
9,27

15,52

3,17
3,17
21,88
9,84
9,84
13,51

4,55
5,20

HIHIHHHiIll}ll“{lﬁulu“lll}ﬂ““Hl““

Vittoriale

Cod. 1640

PINTIT1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0




Concept

Cod. 0450

PINTI1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0

—
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Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
OO0AT

cm
23,2
23,2
24,5

20,0
20,1
21,4

17,2
11,1

26,0
26,0

Euro
5,00
5,00
7,02

4,50
4,50
6,43

3,55
2,97

9,94
9,94

002 20,0 4,49
0029 22,2 4,85

0030
0031




o e Tecna

0002 23,0 4,60

0003 24,0 7,38 COd. 0470
PINTIT1929

00CC - -

00CA - -

0oL - - inox 18/10
0067 - - master 120 pcs
0oo4 20,0 3,95 mm 3,0

0005 19,9 3,95
0oo6 21,0 6,38
006 - -
00CD - -
00CB - -
ooo7 170 3,17
0oog 10,9 2,70
0010 29,0 23,90
0011 26,0 10,50
0012 26,0 10,50
0013 15,0 12,59
0014 - -

0015 - -
0016 - -
0059 - -
00AW - -
0017 17,0 3,55
0018 - -

00L9 - -
0019 - -
0020 23,0 14,43
0052 - -
00CR = -
0009 - -

0022 - -
0023 - -
0025 - -
00CS - -
0026 - -
0027 - -
00FM - -
0035 - -
0036 - -
0038 - -
0039 - -
00AT - -
0028 19,9 4,26
0029 21,8 4,50
0030 - -

0031 - -




Swing
Cod. 0880

PINTI1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0

R
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Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0o0L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
O00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,8
20,9
22,5

18,7
18,7
20,5

14,6
11,8
28,0
25,5
25,5
17,4

18,1
19,8

Euro
4,30
4,30
6,40

3,55
3,55
5,65

2,50
2,31
19,61
10,60
10,60
12,59

4,02
4,02



cm
23,0
23,0
24,5

19,7
21,8

Euro
4,45
4,45
6,15

4,38
4,55

Olivia

-—_e

e PINTI1929
—— inox 18/10
— master 120 pcs
— mm 3,0

<8
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Baguette

Cod. 0830

PINTI1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0 /

ettt ettt T o e
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Cod.
0001
0002
0003
00ccC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,6
20,6
24,1
25,3

23,0
17,8
18,5
22,0

22,5

14,6
11,8
28,0
23,5
23,6
17,5

20,4
17,9

18,0
19,4
23,0
25,0

Euro
4,95
4,95
7,40
16,39

7,66
3,90
3,90
7,20

14,59

2,86
2,55
22,92
9,88
10,07
13,19

5,08
4,58

3,78
3,78
9,64
9,39



Do Pitagora
e 6o Cod. 0810
PINTIT929

oocc 24,5 16,39
00CA - -

o, - - inox 18/10
master 120 pcs

0067 23,0 761
mm 3,0

ooo4 17,7 3,90

0005 18,4 3,90
0006 21,0 6,60
006 - -

oocb 21,3 16,26
00CB - -

0007 14,5 2,85
ooog 11,9 2,55
0010 27,7 21,56
0011 23,5 10,20
0012 23,7 10,20
0013 174 13,19
0014 - -

0015 22,8 10,08
0016 - -

0059 - -
00AW - -
0017 15,0 2,74
0018 - -

009 - -

0019 17,7 5,51
0020 24,0 10,81
0052 - -

00CR 15,5 4,83
0009 - -

0022 13,6 3,16
0023 13,5 3,32
0025 15,0 3,60
00CS - -

0026 15,4 3,52
0027 15,5 4,58
00FV 12,5 3,49
0035 12,0 3,78
0036 22,0 4,09
0038 20,4 5,20
0035 17,7 4,58
00AT - -

0o2g 17,8 3,78
0029 19,5 3,78
0030 22,6 8,36
0031 25,1 9,27

22



Palladium

Cod. 0590

PINTI1929

inox 18/10
master 120 pcs

mm 3,0

I

|
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Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0L3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,8
20,6
23,6

18,1
18,2
21,2

14,6
11,0
27,2
24,1
24,0
17,0

18,8
20,1

Euro
4,55
4,79
6,79

3,85
3,85
6,32

3,01
2,67
21,88
9,20
9,20
11,84

4,26
4,26



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

23,2

19,5
21,3

Euro
4,50
4,50
6,90
16,07

8,20
3,70
3,70
6,45

15,52

2,62
2,42
21,88
9,94
9,94
11,14

9,20

13,37

4,50
4,50

HHH“HHiIll“l“{lliuul“lll}HH“H[““

Leonardo
Cod. 0500

PINTIT929

inox 18/10

master 120 pcs

mm 3,0

24



Ritz

PiNnTiNnox

inox 18/10
master 120 pcs
mm 4,0

]

|
|l

et et et Tt el

cm
20,8
20,8
23,5

22,8
17,8
18,1
21,15

14,3
11,1
27,5
24,0
24,0
17,0

19,0
19,7

Euro
4,80
4,80
5,40

5,40
3,70
3,70
5,20

2,82
2,33
23,62
9,50
9,50
13,15

4,20
4,20



o . .

e Millenium

e s Cod. 2270
e =2

NTINOX

oocc 23,8 16,12

00CA = =

oo - - inox 18/10
0067 23,6 5,61 master 120 pcs
0004 18,7 4,20 mm 4,0

0005 18,7 4,20
0006 21,15 5,42
006 - -
oocb 21,5 15,96
00CB - -
0007 14,7 3,58
0oos 10,7 2,49
0010 274 22,54
0011 23,5 9,50
0012 23,8 9,02
0013 17,6 12,55
0014 - -
0015 - -
0016 - -
0059 - -
00AW - -
0017 15,5 3,26
0018 - -
009 - -
0019 - -
0020 23,5 14,61
0052 - -
00CR - -
0009 - -
0022 - -
0023 - -
0025 - -
00CS - -
0026 - -
0027 - -
00FM - -
0035 - -
0036 - -
0038 - -
0039 - -
00AT - -
0028 18,7 3,85
0029 19,8 4,61
0030 - -
0031 - -

e

HIHIHHHiIllIII‘HHSHHLMIHHH““HHI




Romanino o

@ —
= - 20,8 4,60
-—— 23,0 6,90
) ) -
== <— ) -
NTINOX _ o
inox 18/10 — i -
master 120 pcs ®o— 18,7 3,81
mm 3,5 - 18,7 3,81
-—— 21,15 6,70
— ) -
. | —_— . -
[ | o— 14,4 2,45
o— 11,6 2,32
‘—< 29,0 16,90
- @o— 240 8,14
':_?_. =0 - -
. S é— 18,8 9,21
| =
l —_ - ] -
|:I o — - =
\&' a.i 15,3 2,67
\ \ —— - -
'1 ?'. — -
. r - — 24,0 8,92
.—‘ - -
1 o— _ _
I - ] -
> _ -
P — - -
—_— ) -
- - ] -
& — ) -
& —— ) -
- ] -
o— ) -
- ] -
= 18,7 3,80
- 19,8 3,80
=p— -
< —0 =




Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0L3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0o0L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,1
20,1
22,7
25,0

171
171
20,2

22,5

14,6
11,8
28,0
23,1
23,6
16,5

19,4
20,9

Euro
4,66
4,66
6,25
16,68

3,80
3,80
5,40

15,58

2,63
2,49
20,81
8,60
8,60
11,18

4,00
4,00

LR LS L L T T

Settecento
Cod. 2050

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 3,0




Savoy

PiNnTiNox

inox 18/10
master 120 pcs
mm 3,0

1t

11|

|
|l

ettt et T T

cm
20,8
20,9
23,0

18,0
18,1
20,0

14,9
11,0
28,0
25,5
25,5
17,4

18,1
20,0

Euro
4,20
4,20
4,91

3,65
3,65
4,26

2,61
2,55
21,31
9,63
9,63
10,79

13,67

3,67
4,08



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
(0[0]KS)
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0ooL9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O0AT
0028
0029
0030
0031

cm
21,0
21,2
22,5

22,5
18,3
18,2
20,1

14,8
10,9
26,9
24,9
25,1
16,4

22,1
18,5
20,7

Euro
3,45
3,45
4,60

4,60
2,80
2,80
4,40

2,24
1,65
21,21
8,90
8,90
9,90

3,41
2,86
2,92

Synthesis
Cod. 2030

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 3,0

——
| &

HHHHHHﬂIil]ll“]lﬁ““l“lll}ﬂ]““”l“
N\
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Cod. 2030
‘ -~ : .

W

e E—
Cod. 0011 : Cod. 0012 Cod. 0003
cm 24,9 cm 25,1 cm 22,5
-I’ i ;_—:; pe——
Cod. 0036 Cod. 0002 Cod. 0067
cm 22,1 cm 21,2 cm 22,5
Cod. 0001 Cod. 0028 Cod. 0029
cm 21,0 cm 18,5 cm 20,7
—_— —E —_
Cod. 0004 Cod. 0005 Cod. 0006
cm 18,3 cm 18,2 cm 20,1

— =
Cod. 0007 Cod. 0017
cm 14,8 cm 16,1
——
Cod. 0008
cm 10,9
| —
Cod. 0010
cm 26,9
@&
Cod. 0020 Cod. 0013
cm 22,8 cm 16,4

Pixtinox



Ief

NOMNLIN
ki

Palace

~i=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 3,0

32



Expo
Cod. 2040
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

ettt et T T 0

Cod.
0001
0002
0003
0occ
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,6
20,9
24,3

28,5
18,9
21,4

15,0
11,6

15,2

18,9
19,7

Euro
3,93
3,94
5,60

3,24
3,74
4,86

2,49
1,63

2,76

3,70
3,85



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0L3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0o0L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,7
20,0
21,5

18,1
17,6
18,4

13,8
12,1
27,2
22,3
22,4
17,8

19,1
19,4

Euro
3,90
3,90
5,42

3,00
3,00

XN l‘.I..\'J‘d

Solaris
Cod. 2170

~i=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5




Sirio
Cod. 2260
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

NONLINI ]

ettt ettt T e

Cod.
0001
0002
0003
0occ
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
(00]R°)
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm  Euro
20,6 3,80
20,6 3,80
24,1 6,25
25,0 16,89
18,5 3,10
18,5 3,10
22,0 5,45
22,0 11,50
14,6 2,67
11,6 1,67
27,2 21,34
23,2 8,59
23,6 8,40
175 11,67
22,3 8,84
14,7 2,82
17,77 3,48
23,7 11,18
13,7 2,60
18,0 2,92
19,4 3,48
22,7 8,97
251 8,97



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,6
20,6
24,1

18,5
18,5
22,0

14,6
11,8
28,0
23,5
23,6
17,5

18,0
19,4

Euro
3,50
3,50
6,40

3,20
3,20
4,77

2,54
1,67

21,34

8,97
8,97

11,67

2,98
3,54

HHH“HHiIll“l“{lliuul“lll}HH“H[““

Roma
Cod. 2200

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5




Maitre

PiNnTinox

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

1t

1]

|
|l

ettt et T T

cm
20,8
20,8
23,0

17,9
17,9
20,0

14,9
11,0
28,0
25,3
25,3
16,5

17,9
20,1

Euro
3,20
3,20
4,70

3,10
3,10
5,07

2,16
2,01
20,37
8,68
8,68
11,14

3,65
3,65



o e Sabrina
Cod. 2090

0003 22,6 5,40

oocc - - ==

oocA - - NTINOX
ks - - inox 18/10
0067 225 5,35 master 120 pcs
0004 18,3 3,25 mm 2,5

0oos 18,5 3,25
0006 19,9 5,00
006 - -
00CD - -
00CB - -
0007 15,1 2,61
ooog 11,6 1,68
0010 29,3 23,41
0011 25,3 10,19
0012 23,5 10,19
0013 171 12,07
0014 - -
0015 - -
0016 - -
0059 - -
00AW - -
0017 15,3 2,82
0018 - -
009 - -
0019 - -
0020 23,9 12,70
0052 - -
00CR - -
0009 - -
0022 - -
0023 - -
0025 - -
00CS - -
0026 - -
0027 - -
00FM - -
0035 - -
0036 - -
0038 - -
0039 - -
00AT - -
0028 18,6 3,75
0029 19,6 3,75
0030 - -
0031 - -

YONLINLT

HIHI”HHiIil“l“{lliuul“lll}HH“H[““
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America
Cod. 2240

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

NONLINI Y

=

ettt ettt T e

Cod.
0001
0002
0003
0occ
00CA
0o0L3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,5
19,5
21,0

17,8
171
18,7

13,3
11,6
28,0
22,0
22,3
16,8

Euro
3,00
3,00
4,77

2,60
2,60
3,91

1,56
1,50
19,61
7,40
7,40
11,14



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,4
22,2

17,8
17,4
19,6

13,4
11,5
26,2
22,7
23,2
17,1

18,3
19,7

Euro
3,10
3,10
4,86

2,80
2,80
4,44

1,92
1,42
18,68
7,30
7,30
10,10

2,80
2,80

HHH”HHiIll“l“{lliuul“lll}HH“HNHI

N
‘-|I"k.l'._j

Bristol
Cod. 2140

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5




Hotel
Cod. 2020

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

LRI

et it ety Tt

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0o0L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
O00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,3
19,4
21,1

17,8
16,6
18,0

13,2
11,6
27,2
22,2
22,1

17,7
18,6

Euro
3,00
2,91
4,51

2,60
2,60
4,45

1,65
1,40
26,45
8,85
8,85

2,61
2,92



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
(0[0]KS)
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
0ooL9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O0AT
0028
0029
0030
0031

cm  Euro
19,7 3,00
19,3 3,00
21,2 4,30
18,6 3,00
17,4 3,00
199 4,23
13,8 1,54
11,8 1,44
26,9 20,55
219 7,60
22,5 7,60

176 10,81
17,5 1,81
21,6 11,98
19,1 3,25
20,6 3,25

HIH IIlHﬂIll]ll“{lliuul“lll}ﬂ”““]““

Ischia
Cod. 2250

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5




Gamma
Cod. 2150

~i=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

43 _ j"

N I A e R A Y

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
(0]0]K°)
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,6
21,0

17,8
17,9
19,1

13,7
12,3
27,5
22,0
22,4
18,0

19,8
22,3

Euro
2,80
2,80
5,00

2,50
2,50
5,10

2,02
1,61
19,61
7,00
7,00
11,14



Cod.  cm
0001 19,6
0002 19,6
0003 21,0
oocc -
00CA -
0o0oL3 -
0067 -
0004 17,8
0005 17,9
0006 19,2
00L6 -
00CD -
00CB -
0007 13,7
0008 12,3
0010 27,5
0011 22,0
0012 22,4
0013 18,0
0014 -
0015 -
0016 -
0059 -
00AW -
0017 15,9
0018 -
0o0L9 -
0019 -
0020 21,7
0052 -
00CR -
0009 -
0022 13,6
0023 -
0025 -
00CS -
0026 -
0027 -
00FM -
0035 -
0036 22,0
0038 -
0039 -
O00AT -
0028 19,8
0029 22,3
0030 -
0031 -

Euro
2,80
2,80
4,20

2,40
2,40
3,57

2,02
1,61
19,61
6,90
6,90
11,14

HIHI”HHiIil“l“{lliuul“lll}HH“H[““

Beta
Cod. 1710

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5




Tema
Cod. 2120

~i=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,5

45 -

N I A e R A Y

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CSs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

17,4
19,5

2,38
2,60



Cod.
0001
0002
0003
00cCcC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,0
20,0
21,5

18,2
18,0
18,4

14,3
11,4
28,0
23,3
23,3

18,5
20,0

Euro
2,30
2,30
3,65

2,10
2,10
3,18

1,44
1,24
15,80
6,50
6,50

2,24
2,24

Novecento
Cod. 1320

~=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,2

e

KOMLLN
-

H}Hl”ll“@IllHl“{liii“”_“lll}ﬂ]““l““




Valencia

Cod. 0350
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,0

ALALADMALLLLASL g,
’/_‘
"

F—

N I A e R A Y

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CSs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm  Euro
19,6 2,20
19,6 2,20
22,0 2,95
178 2,10
17,7 2,10
19,4 2,67
14,1 1,45
11,5 1,15
269 17,12
22,0 8,01
219 8,08
179 7,90
15,1 1,44
22,8 7,80
18,8 1,86
19,6 2,03




Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,6
22,2

22,0
22,9
17,8
17,7
19,5
19,4

14,1
11,5
26,9
22,0
21,9
17,9

21,0

18,0
19,6

Euro
2,20
2,20
4,45

2,84
4,10
2,39
1,93
3,74
2,48

1,47
1,16
20,88
8,00
8,00
8,20

2,60

2,35
2,35

Stresa

—
— Cod. 0320
— NTINOX
- inox 18/10
- master 120 pcs
- mm 2,0
—e
. .
—
D H
= : - f
-—- ’. 5
& |
-9 \
-— /
= |
-—&> =
—e
—e
— |
—
_— |
S— I|
-—
—a
o=
-
—e
= 4
. — 48



Superga
Cod. 0310
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,0

ettt ettt T o

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
ooL3
0067
0004
0005
0006
(0[0]KS)
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00Cs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,6
22,2

22,0

17,8
17,7
19,5
19,4

14,1
11,5
26,9
22,0
21,9
17,9

18,8
19,6

Euro
2,20
2,20
5,28

3,15

2,10
2,10
3,64
2,75

1,44
1,34
20,88
8,01
8,08
7,90

1,86
2,03



Cod.
0001
0002
0003
00ccC
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
(00]5°)
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
OOFM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,6

22,0

17,8
17,7

19,4

14,1
11,5
26,9
22,0
21,9
17,9

18,0
19,6

Euro
2,10
2,10

3,67

2,05
2,05

3,39

1,40
1,32
20,88
8,01
8,08
8,20

2,35
2,35

By

LT s B

Cambridge
Cod. 071M

=
NTINOX

inox 18/10
master 120 pcs
mm 2,0




Wave
Cod. 2610

=
NTINOX

inox 18% cromo/pulido
master 120 pcs
mm 3,0

et it ettt T e L

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
ooLe
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW

cm
21,0
21,0
22,6

18,5
20,3

14,7
11,0

Euro
2,92
2,90
3,44

2,60
3,22

1,88
1,16

0017 16,0 1,59

0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
O00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031




cm
20,4
20,4
23,0

18,0
18,0
20,0

13,7
11,0

By

AR R R R A R IR PR R RS RN

Trumpet

=
NTINOX

inox 18% cromo/pulido
master 120 pcs
forjado

XONLINI ]
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Tie
Cod. 2080
NTINOX

inox 18% cromo/pulido
master 120 pcs
forjado

JOMNTLINI
oI

53

ettt ettt T o e

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
(00]K°)
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CSs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
20,0
20,0
22,0

18,0
18,0
20,0

14,0
11,0

Euro
3,80
3,80
4,84

3,81
3,81
4,62

3,43
3,02



Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0o0oL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CS
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
O00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,7
19,9

14,7

1,20

LRI S L L T T

ANASOAAMCSSan .

Fuom

Punto
Cod. 1220

=
NTINOX

inox 18% cromo/spazzolato
master 120 pcs
mm 2,0

54



Eco Baguette
Cod. 0280

~i=
NTINOX

inox 18% cromo/spazzolato
master 120 pcs
mm 2,0

N I A e R A Y

55

Cod.
0001
0002
0003
00CC
00CA
0ooL3
0067
0004
0005
0006
00L6
00CD
00CB
0007
0008
0010
0011
0012
0013
0014
0015
0016
0059
00AW
0017
0018
00L9
0019
0020
0052
00CR
0009
0022
0023
0025
00CSs
0026
0027
00FM
0035
0036
0038
0039
00AT
0028
0029
0030
0031

cm
19,6
19,6

22,0

17,8
17,7

19,5

14,1
15,5

15,1

18,0
19,6

Euro
1,87
1,87

3,62

1,82
1,82

3,62

1,40
1,18

1,31

1,76
1,76



Cod.  cm
0001 21,0
0002 21,0
0003 -
00CC -
00CA -
00L3 22,0
0067 -
0004 -
0005 -
0006 -
(0[0]KS) -
oocb -
00CB -
0007 15,2
0008 11,1
0010 -
0011 -
0012 -
0013 -
0014 -
0015 -
0016 -
0059 -
00AW -
0017 15,0
0018 -
00L9 -
0019 -
0020 -
0052 -
00CR -
0009 -
0022 -
0023 -
0025 -
00Cs -
0026 -
0027 -
00FM -
0035 -
0036 -
0038 -
0039 -
O0AT -
0028 -
0029 -
0030 -
0031 -

1,25
1,16

1,20

HIHIHHHﬂIll}HHHHHHLMIHHH““”]“

Py
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Touring
Cod. 1250

=
NTINOX

inox 18% cromo/spazzolato
master 120 pcs
mm 2,0







Stone

SPATEN

ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

VITTORIALE

€7,09
€5,89

€38,85

€6,96
€6,96
€10,37
€3,53
€ 3,87
€22,58
€10,88
€10,88
€4,91

€16,00

€6,95

€6,95

BAGUETTE

ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

Washed

SETTECENTO

€5,49
€5,01

€7,45

€5,33
€5,33
€8,72
€3,10
€3,43
€22,39
€9,91
€9,91
€3,77

€15,22

€4,55

€4,73

PALACE

ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND




GOLD
BRONCE
TITANIUM

GOLD
BRONCE
TITANIUM

Alchimique

SETTECENTO

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

PALACE

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

VITTORIALE

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

Treasure

SETTECENTO

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

ON DEMAND

BAGUETTE

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

SYNTHESIS

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

BAGUETTE

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND

OLIVIA

ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND
ON DEMAND

ON DEMAND
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Confezioru

Las cuberterias de 4, 24,
75y 113 piezas, de los
modelos anteriormente
citados, se cotizaran'y
pediran bajo pedido.

Confezioni regalo vuote

Cajas regalo vacias para juegos de cuberteria

& — 75/113 pz
: A
\
material pz Euro material pz Euro
carton 4 14,50 carton 75 40,00
113 pz
material pz Euro material pz Euro
carton 24 15,00 carton 113 40,00
madera 113 77,00



Composizioni standard servizi posate

Composicion para cuberterias en estuches

Descrizione Description

@ —= Cucchiaio - Spoon - Cuiller - Léffel - Cuchara 6 12 12

= Forchetta - Fork - Fourchette - Gabel - Tenedor 6 12 12

S — Coltello - Knife - Couteau - Messer - Cuchillo 6 12 12
@ — Cucchiaio - Spoon - Cuiller - Léffel - Cuchara - - -

Forchetta - Fork - Fourchette - Gabel - Tenedor - 12 12

Coltello - Knife - Couteau - Messer - Cuchillo - 12 12

Cucchiaino caffe - Tea-coffee spoon - Cuiller a 6 12 12

café - Kaffeeldffel - Cuchara café

Cucchiaino moka - Moka spoon 12
Cuiller a moka - Mokkaldffel - Cuchara moka

Mestolo - Soup ladle - Louche - Suppenschépfer B 1 1
Cazo sopa
Cucchiaione - Serving spoon - Cuiller de service 1 1

Gemliseloffel - Cuchara servir

Forchettone - Serving fork - Fourchette de service
Servi ) 1 1
erviergabel Tenedor servir

Mestolo salsa - Sauce ladle - Louche a sauce 1
Saucenléffel - Cacillo salsa

Forchetta insalata - Salad fork - Fourchette a
salade - Salatgabel - Tenedor ensalada

SeRREEEHE

Forchettina 3 spine - Pastry fork - Fourchette a gateau

= - Kuchengabel 3 Zinken - Tenedor postre 3 ptas ) ) )

Pala torta - Cake server - Pelle a tarte - 1

W 1o tenheber - Pala pastel B )

Forchetta pesce - Fish fork - Fourchette a poisson -

= . - - 12
Fischgabel - Tenedor pescado
Coltello pesce - Fish knife - Couteau a poisson -

- ) . - - 12
Fischmesser - Cuchillo pescado

TOTALE PEZZI - PCS
dove non disponibile verra sostituito con il cucchiaione servire codice 11 « Code 1 5% if not available, will be replaced by

serving spoon code 11 « La réf. 157 si elle n'est pas disponible, sera remplacée par la cuilllére a servir code 11 « Wenn nicht lieferbar, kann die
Artikelnummer 15% von Artikelnummer eingesetzt werden « Cédigo numero 15% si no estd disponible, puede ser remplazado por el cédigo nimero 11

. g
X nacte m lfﬂéf

PinTine



Baby
Cod. 10500086

=
NTINOX

acciaio inox/stainless steel

Euro 21,84

e

N
¥
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=
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Sushi Queen
Cod. 17_07091

PINTITO029

acciaio inox- ASA / stainless steel-ASA. 5 set per Master

Euro 105,80

|

17C0O709 Teak/Teak

e e _L
17D0709 Wenge/Wenge

B . (
17E0709 Ebano/Ebony

il

e L
17B0709 Mogano /Mahogany

L
17A0709 Betulla/Birch

N
y
~N

P

TINOX sacote m

)
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Cloche e Burro

Semispheric cloche with knob - Cloche hémispherique avec pommeau
Speiseglocke kugelférming mit Griff - Cloche semiesferica con pomo

@cm hcecm  forround tray @ cm Euro
22 12 30 41,90
24 13 30 46,09
26 14 35 54,23
28 15 35 57,81

Round cloche with knob - Cloche ronde avec pommeau
Speiseglocke mit Griff - Cloche redonda con pomo

@cm forroundtray @ cm Euro
25 30 47,18
30 35 58,54

== e
PixTiNox sasee o Lmzf



SOLO VENDITA MASTER
ONLY MASTER SELLING

j./rﬂé7

TINOX saote mm

g:IiNqF

Astra

CUCCHIAIONE RISOTTO

Rice spoon - Cuiller a “risotto”
Reisléffel - Cuchara de arroz

Cod. 07600280

cm (Euro pcs)  master

28 12,35 12

CUCCHIAIONE RISOTTO FORATO

Perforated rice spoon - Cuiller perforé a “ risotto”
Reisléffel gelocht - Cuchara de arroz con agujeros

Cod. 07600260

cm (Euro pcs)  master

26 10,37 12

COLTELLO SERVIRE

Serving knife - Couteau a servir
Serviermesser - Cuchillo servir

Cod. 07600069

cm (Euro pcs)  master

32 16,12 12



Astra

CUCCHIAIONE SERVIRE

Serving spoon - Cuiller a servir
Servierléffel - Cuchara servir

Cod. 07600060

cm (Euro pcs)  master

26 12,00 12

PALA LASAGNE

Spatula lasagna - Pelle a lasagnes
Lasagneheber - Pala lasafia

Cod. 07600080

cm (Euro pcs)  master

28 13,62 12

PALA TORTA

Cake server - Pelle a torte
Tortenheber - Pala pastel

Cod. 07600081

cm (Euro pcs)  master
30 16,07 12
PALA UOVO

Egg lifter - Pelle a oeuf
Eierheber - Pala huevos

Cod. 07600082

cm (Euro pcs)  master

28 19,79 12

SOLO VENDITA MASTER
ONLY MASTER SELLING

ffﬂék

TINOX saste m
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~1 Pinrix
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j./rﬂé7

TINOX saote mm

Pintix

@)
oo

SOLO VENDITA MASTER Astra

ONLY MASTER SELLING

CUCCHIAIONE PIZZAIOLO

Tomato spoon - Cuiller a tomates
Pizza Léffel - Cuchara para pizza

Cod. 07600014

cm (Euro pcs)  master

28 9,80 12

FORCHETTONE 3 PUNTE MULTIUSO

3 prong fork - Fourchette a 3 dents
Mehrzweckgabel mit 3 Zinken - Tenedor 3 ptuas multiuso

Cod. 07600288

cm (Euro pcs)  master

30 12,41 12

CUCCHIAIO

Serving spoon - Cuiller a servir
Servierldffel - Cuchara servir

Cod. 07600040

cm (Euro pcs)  master

20 6,88 12

r/



Astra

CUCCHIAIONE MULTIUSO

Serving spoon - Cuiller a servir
Serving spoon - Cuiller a servir

Cod. 07600059

cm (Euro pcs)  master

30 12,83 12

CUCCHIAIONE MULTIUSO FORATO

Perforated spoon - Cuiller perforé
Servierloffel mit Loechern - Cuchara servir con agujeros

Cod. 07600259

cm (Euro pcs)  master

30 14,72 12

FORCHETTONE PER VASSOIO

Serving fork - Fourchette a servir
Serviergabel - Tenedor servir

Cod. 07600033

cm (Euro pcs)  master

20 7,24 12

SOLO VENDITA MASTER

ONLY MASTER SELLING

oy

ffﬂék
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SOLO VENDITA MASTER

FORCHETTONE SERVIRE PER VASSOIO

Serving fork - Fourchette a servir
Serviergabel - Tenedor servir

Cod. 07600088

cm (Euro pcs)  master

24 9,62 12

S

CUCCHIAIONE SERVIRE

Serving spoon - Cuiller a servir
Servierloffel - Cuchara servir

Cod. 07600087

cm (Euro pcs)  master

24 9,63 12

)

\ FORCHETTONE INSALATA

Salad fork - Fourchette a salade
Salatgabel - Tenedor ensalada

Cod. 076000CF

cm (Euro pcs)  master

24 11,80 12

frﬂéf

TINOX s#aste m
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Coltelli professional ZHEERE

COLTELLO BISTECCA CON SEGA

Full serration steak knife - Couteau a viande avec scie
Steakmesser mit Sdgeschliff - Cuchillo de carne con dientes

Cod. 741000EU S
el
lama cm Euro master uﬁa\
12 11,25 6 -

COLTELLO BISTECCA SENZA SEGA

Fine edged steak knife - Couteau a viande sans scie

Steakmesser ohne Sdgeschliff - Cuchillo de carne sin dientes T
Cod. 741000EY »"‘

lama cm Euro master

12 12,57 6

ffﬂék

TINOX saste m
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Speciali

0067 coltello bisecca meat knife cuchillo para carne

Cod. cm Euro

Professionale 07600067 23 7,61

\~\\ < - r~:~~@~~«_’M COd. cm EUI'O
N : —E Baguette 1929 08300067 23 7,66

Cod. cm Euro

J EB-T Ritz 22800067 22,8 5,40

Cod. cm Euro

}ﬁ Millenium 22700067 23,6 5,61

Cod. cm Euro
ﬁ Sabrina 20900067 22,5 5,35
AN
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Speciali

Cod. cm Euro Y

16900067 22 4,95 Palace

>

Cod. cm Euro

A il
05000067 23 8,29 Leonardo o —
Cod. cm Euro

)

Cod. cm Euro

03200067 22,9 4,10 Stresa ﬁgaa—d}

-

Cod. cm Euro
076000EU 22,3 8,70 Profess. (.:/ e e m
plastica
NG
N
N
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Speciali

Cod. cm Euro

N bistecca Cateri 07500067 23 4,99

0

Cod. cm Euro

e ——— pizza Cateri 07500051 21 4,99

/
f

FORCHETTA PIZZA CATERI 18/10

= i Pizza fork 18/10 - Fourchette a pizza 18/10
- Pizza Gabel 18/10 - Tenedor pizza 18/10
Cod. 07500066

cm Euro

19,51 2,33

fméy

TINOX saote mm
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Speciali

SCAVINO CROSTACEI

Lobster pick - Fourchette pour crustacés

Krustentieregabel - Utensilio para crustdceos P— % ———
—(H
Cod. 076000AF
cm Euro
18,5 2,89

PINZA ARAGOSTA PROFESSIONAL CON MOLLA

Lobster cracker - Pince pour crustacés
Langustenzange - Pinza para langosta
cm Euro M

18,7 23,18

MULTIUSO CROSTACEIT PROFESSIONALI

Sea food pick - Fourchette pour crustacés
Krustentieregabe - Utensilio para crustaceos

Cod. 076000MU B i e ———
cm Euro
23 3,95

frﬂék

TINOX saste m
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Tools
Ustensiles

Zubehor
Utensilios

Per alimenti

Suitable for foodstuffs

Apte au contact avec les aliments
Fir Lebensmittel

Apto para alimentos

Garantito per lavastoviglie
Disshwasher safe

Inalterable dans lave-vaisselle
Spuelmaschinenfest

Apto para lavavajillas



Molle

Tongs Pinces Zangen Pinzas

MOLLA ARROSTO PROFESSIONALE

Roast meat tong - Pince a roti
Bratenzange - Pinza para asado

Cod. 50919701

lungh. cm master Euro
26 36 20,42

MOLLA SPAGHETTI PROFESSIONALE

Spaghetti tong - Pince a spaghetti
Spaghettizange - Pinza para espaguetis
Cod. 50919601

lungh. cm master Euro
26 36 20,31

MOLLA GASTRONORM PROFESSIONALE

Gastronorm tong - Pince gastronorm
Gastronormzange - Pinza gastronorm

Cod. 50919901 ﬁrx\\
lungh. t E ¢ Ml .
ungh. cm master uro ']

NG

26 36 29,06 \§
"ﬂa;ﬁi \é

2
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inox
Molle

MOLLA PANE PROFESSIONALE

Bread tong - Pince a pain
Brotzange - Pinza para pan

Cod. 50919501

lungh. cm master Euro
26 36 29,06

MOLLA INSALATA PROFESSIONALE

Salad tong - Pince a salade
Salatzange - Pinza para ensalada

Cod. 50919001

lungh. cm master Euro
26 36 22,83

PINZA DEL CUOCO
Chef tong - Pince de chef
Chefzange - Pinza del cocinero

Cod. 50918131

lungh. cm master Euro
NG
R 31,5 - 6,90
N
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Molle Buffet

Tongs Pinces Zangen Pinzas

MOLLA SERVIZIO BUFFET

Serving tongs
Pinza de servir

Cod. 58137224

lungh. cm master Euro
24 12 6,29

MOLLA ARROSTO BUFFET

TN
Roast meat tongs
Pinza para asado
Cod. 58136024 \!

lungh. cm master Euro
24 12 6,85
MOLLA UNIVERSALE BUFFET \
Universal tongs
Pinza universal %
Cod. 58137324 T o =]
lungh. cm master Euro
24 12 6,29
MOLLA PANE BUFFET &
Bread tongs

Pinza para pan

Cod. 58136824

lungh. cm master Euro
24 12 6,85
NG
MOLLA VERDURE BUFFET N
Vegetables tongs N
Pinza para verduras ‘s
Cod. 58137424 §
lungh. cm master Euro S
7
24 12 6,85 %E
=
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P
Molle Buffet

P MOLLA INSALATA BUFFET
Salad tongs
— Pinza para ensalada
d ﬂ\-ﬁ:h\i Cod. 58136620
lungh. cm master Euro
20 12 6,75

MOLLA MULTIUSO BUFFET

Multi purpose tongs
Pinza multiusos

Cod. 58137524

L ~——
-_H“'\j lungh. cm master Euro
24 12 6,29

MOLLA DOLCE BUFFET

= 5 ___' Cake tongs
s H.'\ Pinza para pastel
X Cod. 58136124
; '““iﬁmﬁh\.
h““«’ lungh. cm master Euro
24 12 6,29
P MOLLA SPAGHETTI BUFFET
!}; A Spaghetti tongs
g\ r »— Pinza para espaguetis
A\ . \’X Cod. 58136924
v e —-ﬂ-n_h________h__ " lungh. cm master Euro
§ " 24 12 6,29
P
\Z
=
7
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Molle

MOLLA DOLCE

Cake tongs - Pince a gateau
Gebdckzange - Pinza para pastel

Cod. 50919400

lungh. cm master Euro
20 120 4,22
MOLLA PANE

Bread tongs - Pince a pain
Brotzange - Pinza para pan

Cod. 50919500
lungh. cm master Euro
22 120 4,42

MOLLA SPAGHETTI

Spaghetti tongs - Pince a spaghetti
Spaghetti-Zange - Pinza para espaguetis
Cod. 50919600

lungh. cm master Euro
20 120 4,22
MOLLA ARROSTO

Roast tongs - Pince a réti
Bratenzange - Pinza para asado

Cod. 50919700

lungh. cm master Euro
21 120 4,21

P
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Molle

MOLLA LUMACHE

Snails tongs - Pince a escargots
Schneckenzange - Pinza para caracoles

— Cod. 50919800
. lungh. cm master Euro
16 24 5,68

MOLLA ZUCCHERO INOX

Sugar tongs - Pince a sucre
Zuckerzange - Pinza para azucar

Cod. 50919100

lungh. cm master Euro

11 200 1,84

MOLLA GHIACCIO ELITE

Ice tongs Elite - Pince a glace Elite

- Eiszange Elite - Pinza para hielo
—
) Cod. 50918900
e . lungh. cm master Euro
15 24 6,66

MOLLA GHIACCIO DENTATA INOX 18/10

Ice tongs inox 18/10 - Pince a glace inox 18/10

g\ Eiszange mit Zdhnen inox 18/10 - Pinza para hielo inox 18/10
A\ Cod. 50919300
N

§ lungh. cm master Euro

N 16 80 9,71

A
N2
=
<

00
\)



Molle

MOLLA GHIACCIO

Ice tongs - Pince a glace
Eiszange - Pinza para hielo

Cod. 50919200

lungh. cm master Euro

13 200 3,38

FORBICE DOLCE

Cake tongs - Pince a gateau
Gebdckschere - Pinza para pastel

Cod. 50918000

lungh. cm master Euro
20 120 7,94
PINZA AFFETTATI

Sliced meat tongs - Pince a charcuterie
Aufschnittzange - Pinza para embutidos

Cod. 50907100

lungh. cm master Euro
10 100 10,16

Ifﬂé/
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— ISOGONA, S.L. —

CONDICIONES GENERALES DE VENTA MERCADO
NACIONAL

Al efectuar el pedido, el cliente acepta integramente las
condiciones de venta y envio del siguiente encarte:

e PRECIOS. Los precios de la actual tarifa se entienden
por mercancia puesta en nuestros almacenes de Valls
(Tarragona).

La mercancia se factura al precio en vigor en el momen-
to de envio del pedido.

La empresa se reserva la facultad de modificar en cual-
quier momento el precio de venta.

e ENVIOS. Los pedidos cuyo valor sobrepase los 300€
se remitiran franco portes y embalajes en peninsula y
Baleares*. Para aquellos pedidos que no alcancen el im-
porte anteriormente citado, se remitirdn a portes debi-
dos.

e RECLAMACIONES. La mercancia viaja por cuenta y
riesgo del cliente, aunque la misma viaje franco de por-
tes. El cliente debe verificar la mercancia en el momento
de su recepcién. Toda reclamacién referente a la canti-
dad o calidad de la mercancia, debera ser notificada en
plazo maximo de ocho dias de la recepcién de la misma.

¢ FORMA DE PAGO. La indicada en el pedido.

e GARANTIA. El plazo de la presente garantia es de tres
afios a partir de la fecha de compra o de entrega del
producto, y cubre los posibles defectos de fabricacién,
y no cubre los defectos derivados de un mal uso, uso
inadecuado o dafios causados por golpes.

Para hacer efectiva la presente garantia, el consumidor
debera dirigirse siempre al establecimiento en que haya
comprado el producto, acompafado del justificante de
compra. Sélo en el caso de que lo anterior resulte im-
posible o excesivamente costoso, el consumidor podra
dirigirse al fabricante a fin de reclamar la reparacion o
sustitucion del producto, remitiéndolo por correo ordi-
nario a: ISOGONA S.L., ¢/ Basters 4, Poligono Industrial,
(43800) Valls, Tarragona (ESPANA).

Los posibles productos defectuosos cubiertos por esta
garantia seran recepcionados, reparados y/o reempla-
zados sin gastos, y devueltos al comprador sin cargo al-
guno.

Esta garantia no afecta a los derechos de que dispone
el consumidor conforme a lo previsto en el RDL 1/2007,
Ley General para la Defensa de los Consumidores y
Usuarios. La presente se interpretard conforme a las
leyes de Espafia, siendo competentes para dirimir cual-
quier posible diferencia los tribunales de Espaiia.

* En el caso de que el producto haya sido adquirido en
un pais distinto a Espafia, para hacer efectiva la presen-
te garantia, el consumidor debera dirigirse siempre al
establecimiento en que haya comprado el producto,
acompanado del justificante de compra. Sdélo en el caso
de que lo anterior resulte imposible o excesivamente
costoso, el consumidor podra dirigirse al importador
que el referido establecimiento le indique.

LA ACTUAL LISTA DE PRECIOS ANULA Y SUSTITUYE
CUALQUIER OTRA ANTERIOR QUE OBRE EN SU PODER.

* Canarias: portes pagados hasta el puerto de partida
desde la peninsula hacia Canarias.

ISOGONA, S.L.
C. Basters, 4 - 43800 VALLS (SPAIN)

Tel. +34 977 60 88 10
comercial@bramonix.com

bra@braisogona.com

=|MONIX

comercial@monix-original.com



— ISOGONA, S.L.. —

MONIX’

Basters, 4
43800 VALLS (SPAIN)
Tel. +34 977 60 88 10
comercial@bramonix.com

www.braisogona.com - www.monix.es
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