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¡Hola, chef!
No importa cuál sea su papel en la industria gastronómica,  

ya sea un chef, un propietario de un restaurante, un gerente 

de cantina o un pastelero, estamos listos para inspirarlo  

una y otra vez.

HENDI ofrece cerca de 5000 productos y cientos de novedades.

De este modo, nuestra oferta en constante actualización  

responde a las necesidades siempre cambiantes del mercado.

¡Eche un vistazo a este catálogo y descubra nuestros  

Tools for Chefs!



3

HENDI
España

HENDI Austria

Gewerbegebiet Ehring 15
5112 Lamprechtshausen, Austria
T: +43 (0) 6274 200 10 0 
F: +43 (0) 6274 200 10 20
office.austria@hendi.eu

   HENDI HORECA SL

Polígono Campollano Calle B, 120
02007 Albacete, España
T: +34 967 48 62 15

espana@hendi.eu
www.hendi.com

HENDI Grecia

5 Metsovou Str., 18346 Moschato, 
Athens, Grecia
T: +30 210 483 97 00 
F: +30 210 483 97 10
info@pks-hendi.com

HENDI Polonia

Firmowa 12, 62-023 Robakowo
Polonia
T: +48 61 658 70 41
export@hendi.pl

HENDI Hong Kong

1201, 12/F, Exchange Tower
33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay
Hong Kong
info-hk@hendi.eu

HENDI Rumania

Str. Sânzienei FN, DE 305
507075, Ghimbav, Brașov, Rumania
T: +40 738 726 775 
F: +40 799 993 890
contact.ro@hendi.eu

HENDI Italia

Via Leonardo da Vinci 4,
39100 Bolzano (BZ), Italia
T: 800 727 438
office.italy@hendi.eu

HENDI Países Bajos

Innovatielaan 6, 6745 XW De Klomp 
Países Bajos
T: +31 (0)317 68 10 40 
F: +31 (0)317 68 10 45
info@hendi.eu

HENDI
Países Bajos

HENDI
Polonia

HENDI
Rumania

HENDI
Grecia

HENDI
Austria

HENDI
Italia

Ver el vídeo
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Trabajamos junto con el diseñador holandés  

Robert Bronwasser. Gracias a esto, nuestros equipos 

sorprendentes, originales y altamente funcionales 

tienen un diseño verdaderamente único. ¡Nuestra 

colección de productos HENDI diseñada por  

Robert Bronwasser está en constante crecimiento!

„Lo crucial de mi cooperación con HENDI es equilibrar 

la funcionalidad y la ergonomía del equipo con una for-

ma intrigante e interesante para que los chefs puedan 

disfrutar de todos estos aspectos y reconocer nuestros 

productos de inmediato. Utilizamos el diseño de 

una manera que facilita el trabajo de los chefs 

y les permite concentrarse en preparar platos 

extraordinarios en lugar de operar el equipo”.
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HENDI, en colaboración con Robert Bronwasser,  

se complace en anunciar que nuestra innovadora 

colección HENDI UNIQ ha sido galardonada con  

el prestigioso premio Red Dot Award 2024 al diseño 

de producto en la categoría de equipamiento  

de hostelería.

Al reinventar el buffet, HENDI UNIQ ha establecido 

un nuevo estándar en la industria, ofreciendo 

un enfoque fresco y poco convencional. ¡Buffet 

reinventado!

Nuestra colección fue reconocida por su diseño  

de vanguardia, características innovadoras  

y funcionalidad excepcional.
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Serie Cacerolas 

Profi Line

+ Ahorra hasta un 30% de energía

+ Cuenta con un fondo multicapa con tecnología  

   Impact Bonding

+ Construido con acero inoxidable AISI 304 duradero

+ Equipado con robustos mangos de acero

+ Compatible con todas las placas de cocción
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Descubra las líneas de productos de HENDI: 
Profi, Kitchen y Budget Line 

Cada uno de ellos tiene un propósito diferente: se perfila de acuerdo con las expectativas 

específicas de los chefs, los empleados de catering o los entusiastas de la cocina.

PROFI LINE
Un socio para los  

profesionales – Chefs; Ideal 

para cocinas profesionales  

e instalaciones de catering.

El diseño robusto y bien pen-

sado, fabricado con materiales 

y componentes de primera 

calidad, tiene en cuenta  

el uso diario intensivo.

La garantía de una larga vida 

útil y la facilidad de manteni- 

miento se traducen en menores 

costes y eficiencia energética.

KITCHEN LINE
Un sólido asistente  en coci-

nas profesionales y espacios 

de catering comercial.

Una línea fabricada con  

materiales estandarizados: 

alta calidad a un precio 

razonable.

Diseñado para un uso regular 

y equilibrado, garantiza 

resultados de catering fiables 

con un enfoque en la eficiencia 

energética.

BUDGET LINE
Un ayudante eficiente  en 

cocinas domésticas y cocinas 

profesionales más pequeñas.

El uso de materiales econó-

micos, ideales para un uso 

menos intensivo.

Una forma bien pensada,  

que facilita un uso sencillo  

y sin complicaciones.
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Javier Sanz y Juan Sahuquillo, dos jóvenes talentos 

de la gastronomía han revolucionado el panorama 

culinario. Su talento ha sido reconocido con pres-

tigiosos premios como Cocinero Revelación, Mejor 

Croqueta y Mejor Escabeche en Madrid Fusión 

2021. Además, han conseguido una Estrella  

Michelin y una Estrella Verde en OBA, y otra 

Estrella Michelin en Cebo, consolidándose como 

referentes de la alta cocina contemporánea.

Javier, heredero de una tradición hostelera,  

y Juan, ligado a la ganadería familiar, fusionan  

sus raíces para destacar el producto en cada plato. 

Su propuesta abarca desde tapas de autor, arroces 

icónicos en Cañitas Maite, y alta cocina en OBA, 

hasta pizzas de masa madre y hamburguesas  

en La Taberñita, reflejando la riqueza culinaria  

del entorno.

Ambos han logrado reinterpretar los sabores 

tradicionales de su tierra, llevando el entorno de 

Casas Ibáñez al escenario nacional e internacio-

nal. Su capacidad para crear experiencias únicas, 

desde platos vanguardistas hasta reinterpretacio-

nes de recetas clásicas, los ha consolidado como 

referentes de la nueva cocina española.  

Su compromiso con la sostenibilidad y el respeto 

por el producto local se refleja en cada una de sus 

propuestas.

Su éxito no es solo fruto del talento, sino también 

de su profundo respeto por la tradición y su habili-

dad para innovar sin perder la esencia.

Cañitas Maite
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EURO-TOQUES, además de ser una de las organi-

zaciones más prestigiosas en el ámbito culinario, 

se ha consolidado como un foro para la defensa  

de la cocina de calidad, la tradición gastronómica  

y el uso responsable de los productos locales. 

Desde su fundación en 1986, la asociación ha 

trabajado para unir a chefs comprometidos con 

el respeto a la cultura gastronómica y el entorno, 

promoviendo valores como la sostenibilidad,  

la ética profesional y la innovación.

En España, bajo la presidencia de Maca de Castro, 

la asociación no solo reúne a casi 850 cocineros  

de renombre, sino que también fomenta la cola-

boración entre sus miembros a través de delega-

dos autonómicos y provinciales. EURO-TOQUES 

organiza actividades como asambleas, congresos 

y eventos que fortalecen el intercambio de conoci-

mientos, el desarrollo del sector gastronómico  

y la transmisión de estos valores a las nuevas 

generaciones de cocineros. Con su alcance inter-

nacional y un sólido enfoque local, la organización 

juega un papel crucial en el panorama gastronó-

mico global.



10

SEE 
MORE

See movie

Create your own catalogue

 
FOOOD
PROCESSING

 

PAKOWANIE 

FÁCIL DE USAR / FUNCIONAL / ECOLÓGICO

NAVEGACIÓN SENCILLA

HAZ CLICK EN EL ÍNDICE PARA IR AL APARTADO

MÁS INFORMACIÓN SOBRE

EL PRODUCTO / IMÁGENES / VÍDEOS

FUNCIÓN DE BÚSQUEDA SENCILLA Y POTENTE

CREA TU PROPIO CATÁLOGO

COMPARTE

CON UN CLICK

BIENVENIDOS
AL CATÁLOGO

DIGITAL DE HENDI

Siempre al día!
Nuestro catálogo también está disponible online 
con útiles funciones como:
+ buscador potente
+ navegación sencilla 
+ comparte rápidamente. 
Pero lo más importante, precios actualizados.
Escanea el código QR y marca la página

Escanea  
y explora
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Cacerola de hierro fundido 
página 29

Parrilla  

de hierro fundido 
página 28

Selección de novedades para el 2024

Mandolinas japonesas 

HENDI Shōgun 将軍 
página 83

Tabla de cortar  

de fibra de madera  
página 55

Piedra de afilar 

japonesa 
página 77

Bol mezclador  

con base de silicona 
página 104

Juego de cuchillos – 

4 piezas 
página 69

Contenedor de huevos 

HENDI OVOBOX 120 
página 50
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将軍

Freidora profunda XL 
con grifo de drenaje 
HENDI GOLIATH 

página 210

Batidora de 
varillas  sin 
cables Smart 
Pressure 

página 173

Lámpara de calor 
flexible 

página 187

Temporizador doble 

página 118

Termómetro 
digital  
con sonda  
plegable 

página 116

Tamiz para 
harina 

página 139

Guitarra  
de pastelería 
simple 

página 148

NUEVO
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Selección de novedades para el 2024

Conjunto: Cocina 
de inducción 
3500W + cacerola + 
sartén 
página 200

Bandejas  
de aluminio GN 1/1 
con recubrimiento 
antiadherente 
CONVECTOMAT 
página 267

Horno de vapor de convección 
táctil 5x GN 2/3 
página 261

Cocina al vacío 
Mastervide 
página 223

Tostadora 
para  
4 rebanadas 
página 234

Bolas de  
cocción al vacío:  
500 unidades 
página 223

Planchas de asar 
Kitchen Line 
página 217

Conjunto: Baño 
María HENDI 
RANGER +  
3 x GN 1/3  
con tapa 
página 205
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Armario de maduración 
y secado para carnes 

página 299

Máquina  
de cubitos de hielo 

página 313

Caja de masa  
para pizza GN 1/1 

página 277

Plato para Pizza Recipe 
Collection Brick Red 

página 287

Pala para cenizas 

página 279
Cortapizzas 
HENDI PIZZER  
de gran  
resistencia 

página 282

NUEVO
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Selección de novedades para el 2024

Cuenco decorativo 
de madera de olivo 
página 332

Sacacorchos francés 
página 421

Exprimidor  
de cítricos 
página 441

Bar blade 
página 420

Hervidor de sopa 
HENDI UNIQ 

página 378

Ashtray  
con embudo 
página 377

Jarra de leche  
con medida 
página 361

Cesta para  
presentar pan  
página 353
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Xantos Black 
Parrilla de gas 

página 534
Dispensador  
de agua 

página 465

Lavadora  
de vasos 

página 438

Conservador  
de vino al vacío 

página 438

Conjunto  
para barman  
en tubo 

página 433

Batidora  
de barra  
digital 
página 445

Exprimidor 
de cítricos 
eléctrico 

página 442

Colador  
Hawthorne 

página 426

NUEVO
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830055

831007

831403

KCDEGA

16 Precios sin IVA

código litros pared (mm) mm €

832004 3 0.7 ø160x(H)150 42,85

832202 6 0.7 ø200x(H)190 59,50

832400 10 0.7 ø240x(H)220 85,75

832509 16 0.7 ø280x(H)260 121,55

832608 24 0.8 ø320x(H)300 161,85

832707 37 1 ø360x(H)360 258,05

832806 50 1 ø400x(H)400 321,75

832929 70 1 ø450x(H)450 383,50

833025 95 1 ø500x(H)500 487,50

OLLA ALTA (CON TAPA)

OLLA MEDIANA (CON TAPA)
código litros pared (mm) mm €

831007 2 0.7 ø160x(H)110 38,95

831205 4 0.7 ø200x(H)130 51,95

831403 7 0.7 ø240x(H)150 70,15

831502 10 0.7 ø280x(H)170 94,25

831601 15 0.8 ø320x(H)190 128,05

831700 23.5 1 ø360x(H)230 207,35

OLLA BAJA (CON TAPA)
código litros pared (mm) mm €

830000 1.5 0.7 ø160x(H)75 38,70

830208 2.8 0.7 ø200x(H)90 48,05

830406 4.8 0.7 ø240x(H)105 64,95

830505 7.5 0.7 ø280x(H)120 84,45

830604 12 0.8 ø320x(H)150 116,35

 – La gruesa base encapsulada tipo sándwich (acero 
inoxidable/aluminio/acero inoxidable) combina la 
distribución del calor del aluminio con la durabilidad  
y las propiedades magnéticas del acero inoxidable 
para permitir la cocción por inducción.

 – La base está formada por una unión de alto impacto, 
lo que hace que toda la superficie de las capas quede 
soldada a la perfección.

 – Asas firmes y robustas.
 – Gracias a su ingenioso diseño, el calor de las ollas  

no se transmite a las asas.
 – Las ollas son resistentes a los ácidos y fáciles de 

limpiar.

SERIE DE OLLAS DE COCINA  
PROFI LINE

Parte inferior tipo 
sándwich formada por 
unión especial por impacto

Orificios de 
liberación de vaporLos mangos  

no se calientan

Ver el vídeo

aluminio 5 mm

acero inoxidable 304

acero inoxidable 430,  
mín. 0,5 mm



833506

839997

835401

835432

830048

830352

K

17Precios sin IVA

CAZO (SIN TAPA)
 – Mango hueco largo de acero inoxidable.

código litros pared (mm) mm €

830048 1 0.7 ø140x(H)70 23,35

830055 1.5 0.7 ø160x(H)75 26,65

830154 2 0.7 ø180x(H)80 31,15

830253 3 0.7 ø200x(H)90 40,25

SARTÉN PARA SALTEAR - SIN TAPA
 – El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero 

inoxidable.
 – Ideal para verter gracias al borde afilado.

código litros pared (mm) mm €

830352 0.9 0.7 ø160x(H)60 22,05

830376 1.5 0.7 ø200x(H)60 32,45

SARTÉN DE FREIR, CON REVESTIMIENTO 
ANTIADHERENTE - SIN TAPA

 – Recubrimiento antiadherente Teflon® Platinum Plus.
 – El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero 

inoxidable.
 – Mango fijado con remaches.

código pared (mm) mm €

835500 0.7 ø280x(H)50 55,25

835401 0.7 ø240x(H)45 41,55

835609 0.7 ø320x(H)55 77,95

código pared (mm) mm €

835432 0.7 ø240x(H)45 35,05

835531 0.7 ø280x(H)50 42,25

835630 0.7 ø320x(H)55 64,95

 – Mango hueco largo de acero inoxidable.
SARTÉN (SIN TAPA)

ADAPTADOR PARA REJILLAS  
DE SOPORTE DE RECIPIENTES

 – Para colocar recipientes pequeños en rejillas  
de soporte grandes.

código mm €

839997 255x255x(H)25 6,20

Ver el vídeo

CESTA PARA COCER PASTA
 – Apta para olla de Ø 360 mm (831700).
 – Con gancho adicional para sujetar la cesta mientras 

escurre.
código litros mm €

833506 1.5 160x160x(H)230 55,85
Con gancho adicional para 
sujetar la cesta mientras escurre



836026

837306

836309

ICDEG

18 Precios sin IVA

código litros pared (mm) mm €

837108 2.8 0.6 ø160x(H)140 31,15

837207 5 0.6 ø200x(H)160 42,85

837306 9 0.7 ø240x(H)200 66,00

837405 13.5 0.7 ø280x(H)220 81,25

837603 21 0.8 ø320x(H)270 128,05

OLLA ALTA - CON TAPA

OLLA MEDIANA - CON TAPA

código litros pared (mm) mm €

836101 1.9 0.6 ø160x(H)95 24,65

836200 3.5 0.6 ø200x(H)115 31,85

836309 6 0.6 ø240x(H)135 45,45

836408 9.5 0.7 ø280x(H)155 64,95

836507 15 0.8 ø320x(H)190 94,25

SERIE DE CACEROLAS KITCHEN LINE

 – Base encapsulada de tipo sándwich.
 – Combina la distribución del calor del aluminio con la durabilidad y las propiedades 

magnéticas del acero para permitir la cocción por inducción.
 – Acabado satinado de todas las superficies exteriores.
 –  Las asas de acero fijadas con soldadura multipunto permanecen frías al tacto.

OLLA BAJA - CON TAPA

código litros pared (mm) mm €

836002 1.5 0.6 ø160x(H)75 23,10

836019 2.9 0.6 ø200x(H)95 30,25

836026 4.9 0.6 ø240x(H)110 43,90

836033 7.3 0.7 ø280x(H)120 55,85

836040 12 0.8 ø320x(H)150 81,25

Ver el vídeo

aluminio

acero inoxidable 
AISI 430

acero inoxidable 
AISI 201



839409

838105

838501

837726

837771

837832

837665

19Precios sin IVA

CAZO (SIN TAPA)
 – El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.

código litros pared (mm) mm €

838105 1.5 0.6 ø160x(H)75 16,30

838204 2.9 0.6 ø200x(H)95 24,50

838303 4.9 0.6 ø240x(H)110 33,50

SARTÉN PARA SALTEAR - SIN TAPA
 – El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.

código litros pared (mm) mm €

839300 1 0.6 ø160x(H)60 16,85

839409 1.7 0.6 ø200x(H)65 20,75

SARTÉN DE FREÍR - SIN TAPA
 – El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.

código pared (mm) mm €

838501 0.6 ø240x(H)50 25,30

838600 0.6 ø280x(H)50 31,35

838617 0.7 ø320x(H)50 44,40

código litros pared (mm) mm €

837641 1.5 0.6 ø160x(H)75 18,15

837658 2.9 0.6 ø200x(H)95 23,75

837665 4.9 0.6 ø240x(H)110 35,75

837672 7.3 0.7 ø280x(H)120 44,85

837689 12 0.8 ø320x(H)150 66,00

OLLA BAJA - SIN TAPA

código mm €

837818 ø160 6,20

837825 ø200 7,75

837832 ø240 9,45

837849 ø280 12,30

837856 ø320 16,60

TAPAS PARA SARTENES

código litros pared (mm) mm €

837696 1.9 0.6 ø160x(H)95 19,75

837719 3.5 0.6 ø200x(H)115 25,40

837726 6 0.6 ø240x(H)135 37,30

837733 9.5 0.7 ø280x(H)155 53,95

837740 15 0.8 ø320x(H)190 79,00

OLLA MEDIANA - SIN TAPA

OLLA ALTA - SIN TAPA
código litros pared (mm) mm €

837757 2.8 0.6 ø160x(H)140 26,25

837764 5 0.6 ø200x(H)160 36,40

837771 9 0.6 ø240x(H)200 57,85

837788 13.5 0.7 ø280x(H)220 70,25

837795 21 0.8 ø320x(H)270 112,80



834701

834206

ICDEG

20 Precios sin IVA

Base de tipo sándwich Mango remachado Las asas no se calientan

Ver el vídeo

código litros pared (mm) mm €

834206 25 0.8 ø345x(H)350 107,25

834404 36 1 ø360x(H)360 146,25

834701 50 1 ø400x(H)400 185,25

834909 71 1 ø450x(H)450 233,35

835104 98 1 ø500x(H)500 276,25

OLLA CON TAPA

 – Su base tipo sándwich (acero inoxidable/aluminio/acero 
inoxidable 18/0) combina la distribución del calor del 
aluminio con la resistencia y las propiedades magnéticas 
del acero inoxidable para permitir la cocción por inducción.

 – Acabado satinado en todas las superficies exteriores.
 – Asas remachadas de acero inoxidable que no se calientan.

SERIE DE CACEROLAS BUDGET LINE

aluminio 3-4 mm

acero inoxidable 
AISI 201

acero inoxidable 
AISI 430



833032

508527

833100

JCDEG

JCDEG

21Precios sin IVA

BANDEJA PARA ASAR
 – Con agarraderas.
 – Solo apta para hornos, no para calentamiento por 

contacto directo.
código mm €

508503 310x240x(H)50 16,25

508510 385x275x(H)60 19,85

508527 430x310x(H)60 25,95

CAZUELA PARA COCCIÓN  
AL BAÑO MARÍA

 – De pared doble, con depósito para el agua.
 – Llene el depósito con agua para derretir chocolate 

al baño María.
 – Con mango de acero inoxidable.

código litros mm €

833032 1 330x165x(H)95 24,65

código litros pared 
(mm)

mm €

833100 5.5 0.6 ø162x(H)280 55,25

 – Su altura extra permite cocinar al vapor 
espárragos extralargos.

 – También puede utilizarse para cocinar 
al vapor otras verduras o pescado, para 
cocer pasta, mantener el calor de los 
perritos calientes, etc.

 – El juego incluye la olla, la cesta vaporera 
y la tapa.

OLLA PARA ESPÁRRAGOS  
Y PASTA XL

Iu



629345

629253

629154

NCDEGB

CDEG

22 Precios sin IVA

 – Hecho de aluminio fundido, apto para todas las fuentes de calor  
e incluso apto para su uso en hornos (hasta 250 °C).

 – El aluminio fundido es un excelente conductor del calor,  
por lo que la sartén está rápidamente lista para su uso.

 – El mango está hecho de acero inoxidable 18/10 y permanece  
frío durante su uso.

 – El recubrimiento antiadherente ‚Teflon™ Platinum Plus’ tiene  
una alta resistencia a la temperatura (hasta 250°C).

 – El recubrimiento se aplica en tres capas, lo que aumenta  
la resistencia al desgaste y hace que la sartén sea ideal  
para un uso intensivo.

 – Muy fácil de limpiar después de su uso.

SARTENES DE ALUMINIO FUNDIDO  
‚TITANIUM PROFESSIONAL’

SARTÉN DE FREIR CON FONDO  
DE INDUCCIÓN

código fondo (mm) mm €

629154 ø190 ø250x(H)50 49,35

629253 ø220 ø290x(H)55 62,35

629345 ø260 ø330x(H)60 71,45

PARRILLA PARA COCINAS  
DE INDUCCIÓN

 – Suitable for use on induction stoves.
 – Made of die cast aluminum with Teflon® 

non-stick coating.
 – Suitable for heat-sources up to 250˚C.

código mm €

629130 390x260x(H)35 32,45

Capa de imprimación: anticorrosión 
y antiimpactos; ofrece una mayor 
durabilidad de los revestimientos 

Capa de titanio: antirrayaduras  
y antiabrasión 

Base de inducción

Capa intermedia:  
Xylan Whitford® antiadherente 

Base de la cacerola  
de aluminio 

Capa superior: Refuerzo  
de la capa antiadherente  
y superficie brillante 



629604 629413

629505839010

629802

629109

629390

629307

NCDEHB
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SARTENES DE ALUMINIO FUNDIDO  
‚TITANIUM PROFESSIONAL’

SARTÉN DE FREÍR TITANIUM 
PROFESSIONAL

código fondo 
(mm)

mm €

629109 ø180 ø240x(H)55 43,25

629307 ø260 ø320x(H)55 57,85

629208 ø220 ø280x(H)55 50,05

629352 ø300 ø360x(H)55 79,25

629390 ø340 ø400x(H)55 96,85

SARTÉN WOK TITANIUM PROFESSIONAL
código fondo (mm) mm €

839010 ø157 ø320x(H)100 64,95

SARTÉN PARA SALTEAR TITANIUM 
PROFESSIONAL

código fondo (mm) mm €

629505 ø225 ø280x(H)85 51,35

SARTÉN DE PARRILLA - 
SUPERFICIE ACANALADA 
TITANIUM PROFESSIONAL

código fondo 
(mm)

mm €

629802 ø220 550x290x(H)55 55,60

código fondo 
(mm)

mm €

629604 ø175 400x275x(H)35 58,85

código fondo 
(mm)

mm €

629413 ø260 ø320x(H)20 57,15

SARTÉN DE FRÍR PESCADO - 
OVAL TITANIUM PROFESSIONAL

SARTÉN PARA CREPES 
TITANIUM PROFESSIONAL

Capa de imprimación: 
anticorrosión y antiimpactos; 
ofrece una mayor durabilidad 

de los revestimientos

Capa de titanio: antirrayaduras y antiabrasión 

Refuerzo de la superficie  
antiadherente y brillante 

Base de la cacerola 
de aluminio

Capa intermedia: Xylan  
Whitford® antiadherente 

 – Hecho de aluminio fundido, apto para todas las fuentes de calor excepto 
la de inducción e incluso apto para su uso en hornos (hasta 250°C). 

 – El aluminio fundido es un excelente conductor del calor, por lo que  
la sartén está rápidamente lista para su uso. 

 – El mango está hecho de acero inoxidable 18/10 y permanece frío 
durante su uso. 

 – El recubrimiento antiadherente Whitford® Xylan tiene una alta 
resistencia a la temperatura (hasta 250 °C). 

 – La adhesión del recubrimiento antiadherente se mejora mediante  
una capa de titanio entre el aluminio y el recubrimiento. 

 – Este procedimiento de doble capa mejora la vida útil  
del recubrimiento y proporciona resistencia adicional  
a los arañazos. 

 – Muy fácil de limpiar después de su uso.



627747 627686 627716

627600

627631

627648

NCDEGB
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SARTENES DE ALUMINIO ‚MARBLE PROFESSIONAL’

 – Fabricadas con aluminio resistente, adecuado para todas las fuentes  
de calor, incluso para uso en hornos.

 – El aluminio ofrece una conducción del calor uniforme; la sartén está  
lista para su uso rápidamente.

 – El mango está fabricado en acero revestido con epoxi.
 – El revestimiento antiadherente ‘Marble’ ofrece resistencia a altas 

temperaturas (hasta 260 °C).
 – El revestimiento se aplica en tres capas y es resistente al desgaste.
 – De fácil limpieza tras su uso.

SARTÉN DE FREÍR
código fondo 

(mm)
mm €

627600 ø140 ø200x(H)40 19,20

627617 ø180 ø240x(H)42 24,40

627662 ø200 ø260x(H)45 27,95

627624 ø220 ø280x(H)50 32,45

627631 ø260 ø320x(H)50 41,30

627648 ø280 ø360x(H)50 50,40

627655 ø300 ø390x(H)50 63,65

SARTÉN WOK
código fondo 

(mm)
mm €

627730 ø210 ø280x(H)75 39,35

627747 ø210 ø320x(H)95 50,65

SARTÉN PARA CREPES
código fondo 

(mm)
mm €

627679 ø240 ø280x(H)25 27,95

627686 ø280 ø320x(H)20 36,35

SARTÉN DE FREÍR PESCADO 
- OVAL

código fondo 
(mm)

mm €

627716 ø185280x400x(H)55 58,85

Imprimación de refuerzo 

Base de la cacerola 
de aluminio 

La capa intermedia mejora las 
propiedades adhesivas de las 
demás capas

Base de inducción

Capa superior 
antiadherente 

duradera 



621103

621110

621127

NCDEGB
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SARTENES DE ALUMINIO ‚PLATINUM PROFESSIONAL’

 – Fabricada en aluminio resistente, adecuado para todas las fuentes  
de calor.

 – El aluminio destaca en la conducción del calor; la sartén está lista  
para su uso rápidamente.

 – Mango de acero inoxidable con empuñadura de silicona aislante  
para un buen agarre.

 – El revestimiento antiadherente ‘Teflon™ Platinum Plus’ ofrece 
resistencia a altas temperaturas (hasta 260 °C).

 – El revestimiento se aplica en tres capas, lo que aumenta  
la resistencia al desgaste y lo hace ideal para un uso intensivo.

 – De fácil limpieza tras su uso.

SARTENES DE FREÍR
código fondo 

(mm)
mm €

621103 ø140 ø200x(H)44 33,75

621110 ø180 ø240x(H)50 41,55

621127 ø200 ø260x(H)52 46,75

621134 ø200 ø280x(H)52 54,55

621158 ø215 ø320x(H)60 64,35

PAELLERA
 – Sartenes de freír de alta calidad hechas de chapa 

de acero.
 – Con 2 asas.

código adecuado para la 
parrilla de gas Fiesta

mm €

622100 ø340x(H)40 14,00

622308 ø460x(H)40 24,65

622407 146002 ø600x(H)40 53,65

622605 146804 ø800x(H)50 129,35

25

Base de la cacerola 
de aluminio 

La capa intermedia mejora las 
propiedades adhesivas de las 
demás capasCapa superior 

antiadherente 
duradera 

Imprimación de refuerzo 

Base de inducción



628614

628805

CDEGB
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SARTENES DE ACERO CLÁSICO

 – Sartenes tradicionales de acero laminado.
 – Las sartenes favoritas de los maestros de la cocina.
 – Simplicidad, calidad, firmeza y versatilidad, características 

valoradas por muchas generaciones.

SARTÉN DE FREÍR

SARTÉN PARA CREPES
código fondo (mm) mm €

628805 ø200 ø230x(H)25 18,15

código fondo (mm) mm €

628638 ø180 ø240x(H)45 23,35

628614 ø220 ø280x(H)50 29,85

628706 ø240 ø300x(H)50 32,45

628621 ø260 ø320x(H)50 37,65

Ver el vídeo

Paso 2
Coja un paño de cocina  
y frote con cuidado  
la mezcla por el interior  
de la cacerola.

Paso 4
Para eliminar dicho residuo, 
eche sal en abundancia en la 
cacerola y frótela por el  
interior con un paño de  
cocina. No realice esta 
operación con la cacerola 
al fuego.

Paso 6
Engrase la cacerola con 
aceite con ayuda de un  
paño de cocina limpio. 
La cacerola está lista para  
su primer uso o para 
guardarla.

Paso 3
Después de frotar bien 
la cacerola, vacíela. En 
el interior de la cacerola 
quedará el residuo de las 
pieles de patata.

ANTES DEL PRIMER USO

Paso 5

Retire la sal sucia, pase un 
trapo limpio por la cacerola  
y vierta una capa fina de 
aceite en su interior.

Paso 1
Eche el aceite de cocción  
en la cacerola y caliéntela.  
Eche las pieles de patata  
y mucha sal y sofríalas.



626825

626849

626832

626856
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código litros mm €

626856 0.27 130x100x(H)48 29,25

626832 3.7 317x240x(H)105 77,35

626849 4.4 365x290x(H)115 81,25

626825 6.88 405x255x(H)134 129,35

 – Hecha de hierro fundido, con recubrimiento exterior de esmalte 
rojo.

 – Tapa con protuberancias en el interior que obligan a las gotas  
de agua (vapor) a retroceder, manteniendo la humedad  
y el aroma del plato.

 – Adecuado para todas las fuentes de calor, incluida la inducción.
 – No apto para el lavavajillas.
 – Disponible en diferentes tamaños; el más pequeño se puede 

utilizar como plato para servir (código: 626856).

CAZUELA DE HIERRO FUNDIDO ESMALTADO



NUEVO

NUEVO

CDEGnuB

28 Precios sin IVA

PARRILLA DE HIERRO 
FUNDIDO

 – Superficie acanalada para asar a la parrilla.
 – Con una vertedera para verter fácilmente 

el exceso de aceite/grasa.
 – Mango con un orificio para colgar.

código mm €

629369 265x265x(H)50 27,25
629369

SARTÉN DE HIERRO FUNDIDO
 – Con 2 vertederas, 1 a cada lado.
 – Mango grande con orificio para colgar.
 – Disponible en 3 tamaños (629314, 629321, 

629338).
código mm €

629314 ø165x(H)35 12,35

629321 ø200x(H)40 16,25

629338 ø250x(H)40 20,75



629376

629291

629383

NUEVO

NUEVO

NUEVO

CDEGnuB
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CACEROLA DE HIERRO 

FUNDIDO

 – Conjunto completo con tapa y asa.
 – El mango es ideal para mover y colgar  

el recipiente encima del fuego.
 – 3 patas: diseño tradicional procedente  

de Sudáfrica.
 – Capacidad: 6 l.

código mm €

629291 ø245x(H)280 64,35

CACEROLA DE HIERRO FUNDIDO

 – Conjunto completo con tapa y asa.
 – El mango es ideal para remover y colgarla sobre 

el fuego.
código litros pared (mm) mm €

629376 7.2 4 ø310x(H)155 71,45

BANDEJA DE HIERRO 

FUNDIDO CON BASE  

DE MADERA Y AGARRE

 – Plataforma y mango de agarre hechos  
de hierro fundido.

 – Base de madera de abedul.
 – Bandeja apta para el horno.
 – El conjunto no es apto para el lavavajillas.

código mm €

629383 280x140x(H)30 22,45



625804

625705

625057

607060

NKCDEGBt
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SERIE DE CAZUELAS DE COBRE

 – La estructura de 2,5 mm de grosor de triple  
capa está compuesta de acero inoxidable (0,4 mm),  
aluminio (1,5 mm) y cobre (0,4 mm).

 – Mangos sujetos con remaches.

SARTÉN
código espesor (mm) mm €

607060 2.5 ø240x(H)50 81,25

OLLAS PARA MEJILLONES Y SALSAS

CAZUELA PARA MEJILLONES -  
CON TAPA

 – Esmaltado negro.
 – Reborde saliente de acero inoxidable.

código max. contenidos 
en kg.

litros mm €

625002 1 2.5 ø200x(H)190 16,60

625057 1.5 3.5 ø220x(H)200 20,15

625101 2 5 ø260x(H)210 27,95

código - litros mm €

625804 azul 0.5 ø115x(H)95 13,65

625705 negro 0.65 ø135x(H)110 14,95

 – Esmaltada.
 – Reborde saliente de acero inoxidable.
 – Tapa baja.

CAZUELA PARA SOPAS Y SALSAS - 
CON TAPA



839003

622858622742

CDEGA
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SARTÉN WOK DE 3 CAPAS - SIN TAPA
 – Calentamiento rápido y excelente distribución  

del calor. 
 – Muy duradero gracias a su alta resistencia  

al desgaste. 
 – Mango largo y hueco de acero inoxidable. 
 – Fondo plano de Ø 145 mm.

código mm €

839003 ø360x(H)90 97,50

PAELLERA ESMALTADA
 – Con dos asas cómodas.
 – Hecho de acero esmaltado.

código mm €

622704 ø100x(H)20 7,30

622711 ø120x(H)25 7,75

622728 ø150x(H)27 9,60

622735 ø200x(H)36 11,65

622742 ø240x(H)40 12,50

PAELLERAS ESMALTADAS
 – Modelo hondo.
 – Chapa de acero esmaltado.

código mm €

622810 ø145x(H)40 9,50

622827 ø170x(H)40 10,35

622834 ø185x(H)43 11,70

622841 ø205x(H)57 11,50

622858 ø245x(H)70 12,35

18/8 de acero inoxidable (0.4 mm)
aluminio (1,5 mm)

18/0 de acero inoxidable (0.5 mm)
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GN GASTRONORM

RECIPIENTES  

GASTRONORM 

PROFI LINE

RECIPIENTES 

GASTRONORM 

KITCHEN LINE

RECIPIENTES 

GASTRONORM 

BUDGET LINE

RECIPIENTES  

GASTRONORM  

DE POLICARBONATO 

TRANSPARENTE

APTO PARA:

Hornos de convección ✔ ✔ ✔ ✔

Sistema baño María ✔ ✔ ✔

Calientaplatos ✔ ✔ ✔

Refrigeradores ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Almacenaje para 
alimentos

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Limpieza en lavavajillas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

PROPIEDADES:

Usar a temperaturas -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 110°C

Apilable ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

COMPOSICIÓN:

Hecho de acero inoxidable 18/10 acero inoxidable acero inoxidable policarbonato

Espesor (mm) 0,6-0,8 0,6-0,7 0,6-0,7 2-3

Alturas disponibles (mm) 20 hasta 200 20 hasta 200 20 hasta 200 65 hasta 200

ACCESORIOS:

Recipientes perforados ✔ ✔

Tapas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con bordes de 
silicona

✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con hendidura 
para cuchara

✔ ✔

Bandeja escurridor ✔ ✔

Barra adaptadora ✔ ✔ ✔

INFORMACIÓN ADICIONAL:

Limpieza fácil ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Grabados de tamaño 
Gastronorm

✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Con escala de capacidad ✔ ✔ ✔ ✔

No absorbe olores ni 
sabores

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Cumple con las más 
estrictas normativas  

de contacto alimentario 
(para hospitales)

•
Excelente resistencia  

a la corrosión (resistente 
contra sal y ácido)

•
Radio reducido para 

asegurar contenido máximo
•

Muy fuerte y duradero

Esquinas reforzadas 
para mayor fuerza

•
Con uso adecuado 

resistente a la 
corrosión

Con uso adecuado 
resistente  

a la corrosión

Resistente a altos  
impactos,  

muy duradero
•

Material cristalino



✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔

✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
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RECIPIENTES 

GASTRONORM  

DE POLICARBONATO 

NEGRO Y BLANCO

RECIPIENTES  

GASTRONORM 

DE POLIPROPILENO

RECIPIENTES  

DE ALMACENAMIENTO CON 

CERTIFICACIÓN HACCP

RECIPIENTES 

DE PORCELANA

✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

-40°C / 110°C -40°C / 80°C -40°C / 80°C under 600°C

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

policarbonato polipropileno polipropileno porcelain

2-3 2-2,9 2-2,9

65 hasta 150 100 hasta 200 65 hasta 200 20 hasta 65

✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔

✔ ✔

✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔

✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Ideal para presentar
•

Resistente a altos impactos, 
muy duradero

Material transparente Con etiqueta HACCP  
integrada para realizar  

el seguimiento de almacenaje 
de alimentos

•
Material transparente

•
Tapas de colores acorde  
con HACCP se venden  

por separado

Tipo de porcelana especial,  
el más resistente disponible

•
Resistencia de choque térmico, 

capaz de soportar cambios  
de temperatura extremos

•
Resistencia a fuertes impactos  

y desgaste, siendo aún  
así relativamente ligero

•
Blanco altamente  

puro y brillante



GN 1/1

530x325 mm

GN 1/2

325x265 mm

GN 2/3

354x325 mm

GN 2/4

530x162 mm

GN 2/1

650x530 mm

GN 1/6

176x162 mm

GN 1/3

325x176 mm

GN 1/9

176x108 mm

GN 1/4

265x162 mm

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/4

GN 1/4

GN 2/3 GN 1/3GN 1/1

GN 2/4

GN 1/4

GN 1/3 GN 1/9

GN 1/9

GN 1/9
GN 1/6

GN 1/6

GN 1/4
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GN GASTRONORM SYSTEM

 – Designation of standard size containers used in food industry, determined in PN-EN 631-1:1996 standard.
 – Standardisation of container dimensions makes it easier to use them in various kitchen appliances which are designed
 – based on these dimensions, e.g.
 – in ovens, insulated containers, refrigerated cabinets, bain-maries, transport trolleys

altura (mm)

              20                               40                          65                            100                            150                          200

DIMENSIONES DE LOS CONTENEDORES GN:



1/1 2/3

1/2 1/3

2/1

2/4

GN 2/1 GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9

650x530 
mm

530x325 
mm

354x325 
mm

325x265 
mm

325x176 
mm

265x162 
mm

176x162 
mm

176x108 
mm

-40°C

300°C

801406 801512

801307801222801109

801840

K)mnu
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RECIPIENTES GASTRONORM PROFI LINE

 – Fabricados en acero inoxidable de primera calidad 18/10.
 – Diseño muy sólido.
 – Bordes lisos, fáciles de limpiar.
 – Pueden utilizarse en hornos de convección, refrigeradores,  

sistemas al baño María y calientaplatos.

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801109 58 0.8 200 168,35

801116 43 0.8 150 139,75

801123 30 0.8 100 103,35

801130 19 0.8 65 87,75

801147 11 0.8 40 74,75

801154 5.5 0.8 20 71,85

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801208 28 0.8 200 87,75

801215 21 0.8 150 74,75

801222 14 0.8 100 53,95

801239 9 0.8 65 40,00

801246 5 0.8 40 35,75

801253 2.5 0.8 20 30,90

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801307 18 0.8 200 71,85

801314 13 0.8 150 59,50

801321 9 0.7 100 37,65

801338 5.5 0.7 65 28,30

801345 3 0.7 40 25,95

801352 1.5 0.7 20 23,10

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801840 8.6 0.7 150 60,45

801666 5.8 0.7 100 45,45

801857 4 0.7 65 31,15

801864 2.5 0.7 40 26,35

801871 1.2 0.7 20 19,85

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801406 12.5 0.8 200 56,25

801413 9.5 0.7 150 43,25

801420 6.5 0.7 100 28,55

801437 4 0.7 65 23,35

801444 2 0.7 40 20,75

801451 1 0.7 20 16,85

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801505 7.8 0.8 200 46,50

801512 5.7 0.7 150 33,75

801529 4 0.7 100 23,35

801536 2.5 0.7 65 19,45

801543 1.5 0.7 40 16,25

801550 0.8 0.7 20 14,00

Muy resistente y duradero. 

El radio interior reducido 
aumenta la capacidad máxima.

Excelente resistencia contra 
la corrosión. 

Para uso a temperaturas  
de -40 °C / 300 °C. 




































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































