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  ARILEX was stablished in 2016 by pro-
fessionals with extensive experience in the 
hospitality industry. ARILEX is a 100% Spanish 
company, our factory and operations center is 
located in Badajoz and Barcelona.

ARILEX is committed to a new business model, 
developing the manufacture of highly qualified 
hospitality products available to everyone. 
Since its inception has focused all its efforts on 
offering innovative products with the highest 
quality and environmentally friendly.

ARILEX has always been committed to the 
environment, promoting the most efficient and 
respectful products in the market. ARILEX is a 
pioneer in developing the latest technology 
products respecting the quality standards and 
that is why our customers trust us.

                        nace en el año 2016 de la mano de 
profesionales con dilatada experiencia en el 
sector de la hostelería. De capital 100% 
español, contamos con un centro de 

2producción de 4.200 m  situado en Badajoz.

ARILEX apuesta por un nuevo modelo de 
negocio desarrollando la fabricación de 
productos de hostelería altamente cualificados 
y al alcance de todos. Desde sus inicios ha 
enfocado todos sus esfuerzos en ofrecer 
productos innovadores, con la más alta calidad 
y respetuosos con el medio ambiente.

ARILEX siempre se ha comprometido con el 
medio ambiente, impulsando los productos 
más eficientes y respetuosos del mercado. 
ARILEX es pionero en el desarrollo de productos 
de última tecnología, respetando los 
estándares de calidad y por eso nuestros 
clientes confían en nosotros.

Quality is our key to Success 
All our products go through rigorous 
inspection and verification controls, in order 
to guarantee the highest quality and  
ensuring compliance with our demanding 
manufacturing standards.

Commitment to the Environment
All ARILEX products, processes and services 
comply with at least current legislation; 
active measures are adopted to encourage, 
stimulate the design and production of 
products restricted to the minimum use of 
energy and necessary resources. The 
production of unnecessary waste is avoided 
and the essential ones are recycled to the 
maximum and the packaging is minimized.

Innovative Technology
ARILEX designs,  manufactures and 
distributes a wide range of sophisticated, 
high-tech, cutting-edge equipment.

Satisfaction and Confidence
Thanks to our advanced technology and 
r igorous  qua l i ty  contro ls ,  AR ILEX  
manufactures all its products with an 
excellent quality and meticulously caring to 
the smallest detail. In addition, ARILEX has 
an extensive network of Technical Services 
that will help you to solve any doubt or query 
that may arise, always in order to meet the 
demands of our customers.

European Regulations
ARILEX within its commitment to design and 
offer the market products of the highest 
quality and efficiency, maintains a strict 
policy of full regulatory compliance adapting 
satisfactorily to all International and 
European legislation that affects its 
products.

La Calidad nuestra clave al Éxito
Todos nuestros productos pasan por 
rigurosos controles de inspección y 
verificación, con el fin de garantizar la 
máxima calidad y asegurando así el 
cumplimiento de nuestros exigentes 
estándares de fabricación.

Compromiso con el Medio Ambiente
Todos los productos, procesos y servicios de 
ARILEX cumplen como mínimo con 
legislación vigente; se adoptan medidas 
activas para fomentar, estimular el diseño y 
la producción de productos restringidos al 
mínimo uso de energía y recursos 
necesarios. Se evitan la producción de 
residuos innecesarios y los imprescindibles 
se reciclan al máximo y se minimizan los 
embalajes.

Tecnología Innovadora
ARILEX diseña, fabrica y distribuye una 
amplia gama de sofisticados aparatos y 
equipos de alta tecnología y vanguardia.

Satisfacción y Confianza
Gracias a nuestra avanzada tecnología y a los 
rigurosos controles de calidad, ARILEX 
fabrica todos sus productos con una 
excelente calidad y cuidando minuciosa-
mente hasta el más mínimo detalle. 
Además, ARILEX cuenta con una extensa red 
de Servicios Técnicos que le ayudarán a 
solucionar cualquier duda o consulta que se 
le pudiera plantear, siempre con la finalidad 
de satisfacer las exigencias de nuestros 
clientes.

Normativa Europea
ARILEX dentro de su compromiso por 
diseñar y ofrecer al mercado productos de la 
máxima calidad y eficiencia, mantiene una 
estricta política de pleno cumplimiento 
normativo adaptándose satisfactoriamente 
a toda la legislación Internacional y Europea 
que afecta a sus productos.
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   ARILEX voit le jour en 2016, créé par des 
professionnels avec une longue expérience 
dans le secteur de l’hôtellerie. Avec un capital 
100% espagnol, notre usine et centre 
d’opérations se trouve à Barcelone et Badajoz.

ARILEX un nouveau modèle de magasins 
développant la fabrication de produits 
d’hôtellerie hautement qualifiés et en avance. 
Depuis ces débuts, il s’est concentré ses efforts 
sur une offre de produits innovants, avec la 
meil leure qual ité et  respectueux de 
l’environnement.

ARILEX s’est toujours engagé pour l’environne-
ment, en mettant en avant les produits les plus 
efficaces et respectueux du marché. ARILEX est 
pionner dans le développement de produits de 
haute technologie, respectant les standards de 
qualité et ainsi, suscitant la confiance de nos 
clients.

La Qualité la clé du notre succès
Tous nos produits subissent des contrôles 
d'inspection rigoureux et vérification, afin 
de garantir la plus haute qualité et ainsi 
assurer la respect de nos normes de 
fabrication exigeantes.

Engagement pour l'environnement
Tous les produits, processus et services 
ARILEX sont au moins conformes à la 
législation en vigueur. Des mesures actives 
sont adoptées pour encourager, stimuler la 
conception et la production de produits 
restreints à une utilisation minimale 
d'énergie et de ressources nécessaries. La 
production de déchets inutiles est éviteé les 
déchets essentiels sont recyclés au 
maximum et l'emballage est minimisé.

Technologie innovante
ARILEX conçoit, fabrique et distribue une 
large gamme d'équipements et d'appareils 
sophistiqués et à la pointe de la technologie. 

Satisfaction et confiance
Grâce à notre technologie de pointe et à nos 
contrôles de qualité rigoreux, ARILEX 
fabrique tous ses produits avec una 
excellente qualité et una attention 
méticuleuse aux moindres détails. En outre, 
ARILEX dispose d'un vaste réseau de services 
techniques qui vous aidera à résoudre tout 
doute ou toute question susceptible de 
survenir, toujours dans le but de répondre 
aux demandes de nos clients.

Réglementation Européenne
ARILEX dans le cadre de son engagement à 
concevoir et offrir au marché des produits 
d'une qualité et d'une efficacité optimales, 
maintient une politique de conformité 
réglementaire complète stricte de en 
s'adaptant de manière satisfaisante à toutes 
les  légis lat ions  internat ionales  et  
européennes concernant ses produits.

Bienvenidos
Welcome
Bienvenue

Nuestros Valores Our Values Nos Valeurs



   The commitment of ARILEX is to offer an 
integral solution to our clients. This is 
possible thanks to an excellent level of 
service adapted to the needs of our 
customers committed to the professional 
and attending to their needs in an agile, 
reliable, efficient and close way.

   El compromiso de ARILEX es ofrecer una 
solución integral a nuestros clientes. Esto es 
posible gracias a un nivel excelente de 
servicio adaptado a las necesidades de 
nuestros clientes comprometido con el 
profesional y atendiendo a sus necesidades 
de una manera ágil, fiable, eficiente y 
cercana.

Sales
Wide sales network in National and 
International Territory. Our sales people will 
be happy to assist and serve you.

Marketing
At ARILEX we manage and produce all the 
communication and advertising elements of 
all our products.

Logistics
ARILEX owns more than 4,200 sqm of 
surface in different logistics centers, 
equipped with the most advanced and 
innovative technology to manage and 
prepare orders and obtain the highest 
satisfaction of our customers.

After Sales Service
Extensive Technical Advisory and Assistance 
Services Network. We are experts in 
repairing the faults that may arise and what 
you need to keep your equipment 
functioning as the first day. Since our 
creation, our technical service has attended 
all its notices to proceed with the repair of 
our customers devices. All our jobs are done 
as soon as possible, with quality results. 

Comercial
Amplia Red comercial en Territorio Nacional 
e Internacional. Nuestros comerciales 
estarán encantados de atenderles y 
servirles. Nuestra amplia red comercial 
distribuida a nivel Nacional asesorará y 
realizará un seguimiento continuo y 
personalizado de todos los clientes con el 
conocimiento y experiencia que caracteriza 
a nuestros agentes comerciales.

Marketing
En ARILEX gestionamos y producimos todos 
los elementos de comunicación  publicidad  y
de todos nuestros productos.

Logística
ARILEX tiene en propiedad más de 4.200 m  2

de superficie equipados con la tecnología 
más avanzada e innovadora para gestionar y 
preparar los pedidos y obtener la mayor 
satisfacción de nuestros clientes.

 Servicio de Asistencia Técnica
Amplia Red de Servicios Técnicos de 
Asesoramiento y Asistencia. Somos expertos 
en reparar las averías que te puedan surgir y 
qué te hace falta para que tu equipo siga 
funcionando como el primer día durante 
mucho tiempo. Desde nuestros inicios, 
nuestro servicio técnico ha atendido los 
avisos para proceder a la reparación de sus 
aparatos. Todos nuestros trabajos se hacen 
lo antes posible, con resultados de calidad y 
garantías.

     We solve the problem without making you 
move or suffer the classic and endless 
waiting for technical service. Periodically we 
make technical seminars that are aimed at 
qualified technicians and/or installers in the 
hospitality sector. The objective of these 
seminars is to know the characteristics that 
our equipment, subtractions, conditions of 
use, etc., must meet in order to clearly 
establish the selection and use requirements 
of them.

     Nous résolvons le problème sans que vous 
ayez à vous déplacer ou à subir l'attente 
classique et sans fin du service technique. 
Nous organisons périodiquement des 
séminaires techniques destinés aux 
techniciens et/ou installateurs qualifiés du 
secteur hôtelier. L'objectif de ces séminaires 
est de connaître les caractéristiques que 
doivent respecter nos équipements, leurs 
ca ra c té r i s t i q u e s ,  l e u rs  co n d i t i o n s  
d'utilisation, etc., afin de définir clairement 
les exigences de leur sélection et de leur 
utilisation.

 Te solucionamos el problema sin que 
tengas que desplazarte o sufrir las clásicas e 
interminables esperas al servicio técnico. 
Periódicamente hacemos seminarios 
técnicos que van dirigidos a los técnicos y/o 
instaladores cualificados del sector de la 
hostelería. El objetivo de estos seminarios es 
conocer las características que deben reunir 
nuestros equipos, prestaciones, condiciones 
de uso, etc., con el fin de que se establezcan 
de forma clara los requisitos de selección y 
utilización de los mismos.

 ARILEX s'engage à offrir une solution 
intégrale à ses clients. Ceci est possible grâce 
à un excellent niveau de service adapté aux 
besoins de nos clients engagés envers le 
professionnel et attentifs à leurs besoins de 
manière agile, fiable, efficace et proche.

Commercial
Large réseau commercial sur le territoire 
national et international. Nos commerciaux 
seront enchantés de vous écouter et vous 
servir. Notre large réseau commercial 
distribué au niveau national évaluera et 
réalisera un suivi continu et personnalisé de 
tous les clients avec la connaissance et 
l’expérience qui caractérisent nos agents 
commerciaux.

Marketing
Chez ARILEX, nous gérons et produisons tous 
les éléments de communication et publicité 
de tous nos produits.

Logistique
ARILEX détient plus de 4 2 m de superficie 2 . 00
dans différents centres logistiques, équipés 
de la technologie la plus avancée et 
innovante pour la gestion et la préparation 
des commandes et en vue d’obtenir la 
meilleure satisfaction possible de nos 
clients.

Service d'Assistance Technique
Large réseau de services techniques 
d'évaluation et assistance. Nous sommes 
des experts en réparation de pannes qui 
peuvent advenir et qui vous font défaut afin 
que votre équipe puisse continuer de 
fonctionner comme aun premier jour 
pendent longtemps. Depuis nos débuts, 
notre service technique a répondu aux 
besoins pour procéder à la reparatión de vos 
appareils. Toutes nos opérations ne font le 
plus rapidement possible, avec des résultats 
de qualité et des garanties.

A su Servicio At your Service A votre Service

Comercial
Sales

Commercial
+34 924 119 393
pedidos@arilex.es

Servicio de Asistencia Técnica
After Sales Service

Service d’Assistance Technique
+34 673 221 548

sat@arilex.es
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TECNOLOGÍA
TECHNOLOGY
TECHNOLOGIE

COMPROMISO
COMMITMENT
ENGAGEMENT

+

SATISFACTION
SATISFACCIÓN

SATISFACTION

CONFIDENCE
CONFIANZA

CONFIANCE
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Míralo ahora
Watch it now
Regarde ça

Nuestras Instalaciones
Our Facilities
Nos Installations

ENTREGA RÁPIDA
FAST DELIVERY
LIVRAISON RAPIDE

GARANTÍA
WARRANTY
GARANTIE

CALIDAD
QUALITY
QUALITÉ



Javier Ricote
Director General

CEO
PDG

jricote@arilex.es
+34 610 189 839

Ángeles Rodríguez
Jefa Contabilidad
Financial Manager

Comptabilité et Finances
contabilidad@arilex.es

+34 607 605 886

Carlos García
Director Técnico

CTO
Directeur Technique
tecnico@arilex.es
+34 674 077 730

José Guillermo
Jefe Servicio Técnico

Technical Service Manager
Responsable Service Technique

sat@arilex.es
+34 673 221 548

Jorge Beato
Director Exportación

Export Manager
Directeur Export
jorge@arilex.es

+34 669 846 080

Rafael Navarro
Jefe Producción

Production Manager
Directeur de Production

Raquel Marcos
Gestora Ventas

Sales Department
Service Commercial
(Espagne et Portugal)
pedidos@arilex.es
+34 664 406 011

Julián Guzmán
Jefe Logística

Logistics
Logistique

Empresa participante en HOST Milano 2017 - 2019 - 2021 - 2023 | HOSTELCO 2022
Exhibitor at HOST Milano 2017 - 2019 - 2021 - 2023 | HOSTELCO 2022
Exposant à HOST Milano 2017 - 2019 - 2021 - 2023 | HOSTELCO 2022

2022

2021

2023

Nuestro Equipo
Our Team
Notre Équipe

7



Conozca nuestra web
Get to know our website
Découvrez notre site web

PRODUCTO  PRODUCT  PRODUIT

FOTOS  PICTURES  PHOTOS VIDEO

h�ps://arilex.es/parrilla-elevable/2599-barbacoa-a-gas-100-cm-piedra-volcanica-arilex-con-parrilla-inoxidable-regulable-en-3-alturas-100bar.html
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40BAR 1 2 5,5 25
70BAR 2 4 11,0 39

100BAR 3 6 16,5 58

Modelo
Model
Model

Válvulas
Valves
Valves

Quemadores
Burners
Brûleurs

Superficie útil (AxF) mm.
Usable area (LxW) mm.

Superficie utile (LxP) mm.

Potencia (Kw)
Power (Kw)

Puissance (Kw)

Dimensiones (AxFxH) mm.
Dimensions (LxWxH) mm.
Dimensions (LxPxH) mm.

Peso (Kg)
Weight (Kg)
Poids (Kg)

130BAR 4 8 22,0 78

Superficie útil (AxF) mm.
Usable area (LxW) mm.

Superficie utile (LxP) mm.

302x396
610x396
918x396

1226x396

385x587x364
692x587x364

1000x587x364
1310x587x364

814
1.097
1.436

PVP
Price
(EUR)

1.925

Technical FeaturesCaracterís�cas Técnicas Caractéris�ques Techniques

PRECIO  PRICE  PRIX

CATÁLOGO  CATALOGUE  CATÁLOGUE
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2

FICHA TÉCNICA
DATA SHEET

FICHE TECHNIQUE

Descargar | Download | Télécharger

DESPIECE PRODUCTO
EXPLODED VIEW

VUE ÉCLATÉE

3

+ DOCUMENTACIÓN TÉCNICA

+ TECHNICAL DOCS

+ DOCUMENTATION TECHNIQUE

STOCK DISPONIBLE    AVAILABLE STOCK    STOCK DISPONIBLE

Compruebe ahora | Check now | Vérifie maintenant

MANUAL DE USUARIO
INSTRUCTION MANUAL

MANUEL

CERTIFICADO CONFORMIDAD CE
CE CERTIFICATE OF CONFORMITY
CERTIFICAT CE DE CONFORMITÉ

CERTIFICADO EXAMEN CE
CE EXAM CERTIFICATE

CERTIFICAT D'EXAMEN CE

DESCUBRE
NUESTRA WEB

DISCOVER OUR
WEBSITESITE WEB

DÉCOUVREZ NOTRE

1.

2.

3.EN 3 PASOS
IN 3 STEPS

EN 3 ÉTAPES

Solicite su contraseña al Departamento Comercial
 your password to Sales DepartmentRequest

Demande de votre mot de passe au Service Commercial
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Serie 600
600 Series
Série 600

Mueble Base
Base Cabinet
Meuble de Base

Mueble Base + 1 Elemento de Cocción
Base cabinet + 1 Cooking element

Meuble de Base + 1 Élément de cuisson

Mueble Base + 2 Elementos de Cocción
Base cabinet + 2 Cooking elements
Meuble de Base + 2 Éléments de cuisson

2MB

4MB+1PF

4MB+1PF+1PV
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Cocina modular
Modular cooking
Cuisson modulaire



Producto Modular compatible con el resto 
de componentes de la Serie 600
Modular product compatible with any of the 
components from 600 Series
Produit modulaire compatible avec tout les 
composants de la Série 600

LA MÁQUINA DE
COCCIÓN MÁS
FLEXIBLE Y VERSÁTIL

THE MOST VERSATILE
COOKING
EQUIPMENT

LA MACHINE DE

PLUS POLYVALENT
CUISSON LE

2MB-1PR-1PV

2MB-1PV-1PV3MB-1PV-1PC-1PV

4MB-1PF-1PV-2PR

4MB-1PF-1PV-1PC-1PV
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3PR 3PC 3PV

Máquina de Cocción Combinada Serie 600
600 Series Combining Cooking Machine
Machine de Cuisson Combinée Série 600

Paso
Step
Étape

Paso
Step
Étape

Paso
Step
Étape

Selecciona tu Mueble Base
Select your base cabinet
Sélectionnez votre meuble de base

Selecciona los Elementos de Cocción
Select Cooking Elements
Sélectionnez les éléments de cuisson

Diseña tu Máquina de Cocción FLEXI
Design your FLEXI cooking machine
Concevez votre machine de cuisson FLEXI

Míralo ahora
Watch it now
Regarde ça

CONFIGURA TU
CONFIGUREZ VOTRE
CONFIGURE YOUR FLEXI

1

2

3

2MB

2MB - 70 cm 
3MB - 100 cm
4MB - 130 cm

2PR 2PC 2PV

1PF 1PR 1PC 1PV

MADE IN
SPAIN

Parrillas y Frytops Rectificados pueden intercambiarse de 
posición según necesidades.
Rectified Grills and Frytops can be exchanged positions according 
to needs.
Les Grills et Frytops Rectifiés peuvent être échangés selon les 
besoins.

Fogones y Frytops Cromo Duro son elementos fijos. No se 
pueden modificar de posición una vez fabricada la máquina.
Hard Chrome Frytops and Stoves are fixed elements. They cannot 
be changed in position once the machine has been manufactured.
Les Grilles et Frytops en chrome dur sont des éléments fixes. Leur 
position ne peut pas être modifiée une fois la machine fabriquée.

Se pueden adquirir Elementos de Cocción adicionales para combinar en tu Mueble Base y hacer tu Máquina 
única y diferente. 
Additional cooking elements can be purchased to combine in your base cabinet and make your machine unique 
and different.
Des éléments de cuisson supplémentaires peuvent être achetés pour être combinés dans votre meuble de base et 
rendre votre machine unique et différente.

3MB-1PV-1PC-1PV2MB-1PV-1PV 4MB-1PF-1PV-2PR

Dispones de 3 Muebles Base de distintas medidas combinables con hasta 4 
Elementos de Cocción.
There are 3 Base cabinet of different sizes that can be combined with up to 4 
Cooking Elements.
Vous disposez de 3 meubles de base de différentes tailles pouvant être 
combinés avec jusqu'à 4 éléments de cuisson.

Configura tu FLEXI de izquierda a derecha según preferencias.
Configure your FLEXI from left to right according to preferences.
Configurez votre FLEXI de gauche à droite selon vos préférences.
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Cocina modular
Modular cooking
Cuisson modulaire



Technical FeaturesCaracterís�cas Técnicas Caractéris�ques Techniques

2MB

1PF

2PV

2PR

2PC

1PV

1PR

1PC

3PV

3PR

3PC

2 4 11,6

No | No | Non

Sí | Yes | Oui

Sí | Yes | Oui

No | No | Non

Sí | Yes | Oui

Sí | Yes | Oui

No | No | Non

Sí | Yes | Oui

Sí | Yes | Oui

No | No | Non

3MB
4MB

3
4

6
8

17,4
23,2

Modelo

Modelo

Model

Model

Model

Model

Válvulas

Tipo

Valves

Type

Valves

Type

Quemadores

Posibilidad adicional

Burners

Additional possibility

Brûleurs

Possibilité supplémentaire

Potencia (Kw)
Power (Kw)

Puissance (Kw)

FLEXI es una máquina de cocción que combina 
varios elementos de forma flexible CON UNA 
SÓLA TOMA DE GAS creando una máquina 
versátil que se adapta a tu cocina según tus 
necesidades.
Fabricado en España con materiales de alta 
calidad. Certificado CE.
Construido en acero inoxidable acabado satinado 
de espesor 1,2 mm.
Controles metálicos de aleación de zinc de alta 
calidad con marco marcador de encendido, 
máximo y mínimo.
Grasera frontal de gran capacidad integrada en el 
mueble y fácilmente extraible. 
Toma de gas por la parte trasera que facilita la 
instalación en sitios donde el aprovechamiento 
del espacio es esencial.
De serie se suministran predispuestas para gas 
propano – butano y se proporcionan inyectores 
para cambios a gas natural.
Quemador diseño ARILEX con salida de llama por 
todo su perímetro asegurando un reparto 
uniforme de calor por  toda la placa. Sin “zonas 
frías”. Gran poder calorífico con termopar de 
seguridad.
Fogón con termopar de gran poder calorífico de 6 
Kw con termopar de seguridad y 60% de eficiencia 
energética.
Placa de asar de 15 mm de espesor. Peto de 100 
mm de altura y 2 mm de espesor soldado por la 
parte superior evitando la acumulación y filtrado 
de grasas entre placa y petos. Fabricada en acero 
rectificado con tratamiento anti-oxidación o con 
baño de cromo duro.
Peto de 100 mm de altura y 2 mm de espesor que 
permite situar la parrilla en 3 alturas.

FLEXI is a cooking machine that combines several 
elements flexibly WITH A SINGLE GAS INLET, 
creating a versatile machine that adapts to your 
kitchen according to your needs.
Made in Spain with high quality materials. CE 
certified.
Built in satin finish stainless steel 1.2 mm thick.
High quality zinc alloy metal controls with power 
marker frame, maximum and minimum.
Large-capacity front collector integrated into the 
furniture and easily removable.
Rear gas outlet that facilitates installation in places 
where the use of space is essential. As standard 
they are supplied predisposed for propane-butane 
gas and injectors are provided to switch to natural 
gas.
ARILEX design burner with flame output around its 
perimeter ensuring a uniform distribution of heat 
throughout the plate. Without "cold zones". High 
heating power with safety thermocouple.
High calotific 6kW stove with thermo-couple with 
safety thermocouple and 60% certified efficiency.
Grill plate 15 mm thick. Breastplate height of 100 
mm and 2 mm thickness welded top thereby 
preven�ng accumula�on and filtering fat between 
the plate and breastplates. Made of steel grinding 
or hard chromed with an�-oxida�on treatment.
Breastplate height of 100 mm and 2 mm thickness.

FLEXI est une machine de cuisson qui combine de 
manière flexible plusieurs éléments AVEC UNE SEULE 
ENTREE DE GAZ, créant ainsi une machine polyvalente 
qui s'adapte à votre cuisine en fonction de vos besoins.
Fa b r i q u é  e n  E s p a g n e  a v ec  d e s  m a té r i a u x 
de haute qualité. Certificat CE.
Constru i t  en  ac ier  inoxydable  sat iné  avec 
une épaisseur de 1,2 mm.
Commandes métal l iques en al l iage de zinc 
de haute  qual i té  avec  cadre  de marqueur 
de puissance, maximum et minimum.
C o l e c t e u r  d e  g r a i s s e  f r o n t a l  d e  g r a n d e 
capac i té  intégré  au  meuble  et  fac i lement 
démontable.
Raccordement de gaz avec partie transversale qui 
facilite l’installation dans des lieux où l’agencement de 
l’espace est essentiel. Sont fournies des sorties pour 
gaz propane et butane et des injecteurs pour 
changement au gaz naturel.
B r û l e u r  d e s i g n  A R I L E X  a v e c  s o r t i e  d e 
f la m m e s u r  to u t  l e  co nto u r  a s s u ra nt  u n e 
répartition uniforme de chaleur sur toute la 
p l a q u e .  S a n s  “ z o n e  f r o i d e s ” .  G r a n d 
p u i s s a n c e  c a l o r i f i q u e  a v e c  t h e r m o co u p l e 
de sécurité.
Gr i l le  avec thermocouple  à  grand pouvoir 
ca lor i f ique de 6kW avec  thermocouple  de 
sécurité et une afficacité de 60%
Plaque  de  cu isson  de  15  mm d’épa isseur. 
P l a s t r o n  d e  1 0 0 m m  d e  h a u t e u r  e t  2  m m 
d’épaisseur soudé sur la  part ie supérieure 
a f i n  d ’év i te r  l ’a cc u m u l a t i o n  et  f i l t r e r  l e s 
g r a i s s e s  e n t r e  l a  p l a q u e  e t  l e  p l a s t r o n . 
Fabriqué en acier rectif ié ou acier chromé 
avec traitement anti-oxydation.
P l a s t r o n  d e  1 0 0 m m  d e  h a u t e u r  e t  2  m m 
d ’é p a i s s e u r  q u i  p e r m e t  d e  p o s i t i o n e r  l a 
grille entre 3 hauters.

MUEBLES BASE | Base Cabinets | Meubles Base

ELEMENTOS DE COCCIÓN | Cooking Elements | Elements de Cuisson

Fogón | Stove | Grille 

Parrilla Vasca | Stainless Steel Grill | Grille en Acier Inoxydable

Frytop Rectificado | Rectified Frytop | Frytop Rectifiée 

Frytop Cromo Duro | Hard Chrome Frytop | Frytop Chromé

Parrilla Vasca | Stainless Steel Grill | Grille en Acier Inoxydable

Frytop Rectificado | Rectified Frytop | Frytop Rectifiée 

Frytop Cromo Duro | Hard Chrome Frytop | Frytop Chromé

Parrilla Vasca | Stainless Steel Grill | Grille en Acier Inoxydable

Frytop Rectificado | Rectified Frytop | Frytop Rectifiée 

Frytop Cromo Duro | Hard Chrome Frytop | Frytop Chromé

PARINOXPES35V

3PVBOLSA Bolsa de 3 Kg. de piedra volcánica incombustible y refractaria
3 Kg Bag fireproof and refractory volcanic stone | Sac de 3 Kg. en pierre volcanique ignifuge et réfractaire

Parrilla de varilla de acero inoxidable especial pescado para parrilla vasca
Stainless steel grill for fish | Grille en acier inoxydable spécial poisson pour le grill

Accesorios | Accesories | Accessoires 

7060MB

13060MB
10060MB

15060MB

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable | Stainless Steel Work Tables | Tables de Travail en Acier Inoxydable

20060MB

692x587x364

265x396

610x396

610x396

610x396

302x396

302x396

302x396

918x396

918x396

918x396

17

7

12

31

31

6

16

16

18

45

45

925

206

470

413

1.186

284

246

817

655

567

1.526

1000x587x364
1310x587x364

20
25

1.205
1.511

Dimensiones (AxFxH) mm.
Dimensions (AxFxH) mm.
Dimensions (LxPxH) mm.

Peso (Kg)

Peso (Kg)

Weight (Kg)

Weight (Kg)

Poids (Kg)

Poids (Kg)

PVP

PVP

Price

Price

(EUR)

(EUR)
Superficie útil (AxF) mm.

Usable area (LxW) mm.
Superficie utile (LxP) mm.

117

37

294x409

700x600x600 325
1000x600x600 338
1300x600x600 407
1500x600x600 417
2000x600x600 512

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISIAcero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISI

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable
Stainless Steel Work Tables

Tables de Travail en Acier Inoxydable
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Actualizado



Frytops a Gas Acero Rectificado 15 mm. Serie 600
600 Series Gas Frytops Rectified Steel 15 mm.
Frytops à Gaz en Acier Rectifiée 15 mm. Série 600

MADE IN
SPAIN

Quemadores ARILEX reparten 
uniformemente el calor por toda la placa

ARILEX burners distribute heat evenly 
throughout the plate

Les brûleurs ARILEX répartissent la chaleur 
uniformément dans toute la plaque

70FRYGRN

100FRYGRN

130FRYGRN

40FRYGRN

Producto Modular compatible con el resto 
de componentes de la Serie 600
Modular product compatible with any of the 
components from 600 Series
Produit modulaire compatible avec tout les 
composants de la Série 600

Frytops a Gas
Gas Frytops
Frytops à Gaz
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1 2 5,5 302x396

2

4

4

8

11,0

22,0

602x396

1226x396

40FRYGRN

70FRYGRN

130FRYGRN

100FRYGRN 3 6 16,5 918x396

Modelo
Model
Model

Válvulas
Valves
Valves

Quemadores
Burners
Brûleurs

Superficie útil (AxF) mm.
Usable area (LxW) mm.

Superficie utile (LxP) mm.

Potencia (Kw)
Power (Kw)

Puissance (Kw)

Technical FeaturesCaracterísticas Técnicas Caractéristiques Techniques
Fabricado en España con materiales de alta 
calidad. Certificado CE.

Construido en acero inoxidable acabado 
satinado de espesor 1,2 mm.

Placa de asar de 15 mm de espesor. Peto de 
100 mm de altura y 2 mm de espesor soldado 
p o r  l a  p a r t e  s u p e r i o r  e v i t a n d o  l a 
acumulación y filtrado de grasas entre placa 
y petos. Fabricada en acero rectificado con 
tratamiento anti-oxidación.

Controles metálicos de aleación de zinc de 
alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.

Grasera frontal de gran capacidad integrada 
en el mueble y fácilmente extraible. 

Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula 
de gas).

Pies altos regulables de gran robustez.

Quemador diseño ARILEX con salida de 
llama por todo su perímetro asegurando un 
reparto uniforme de calor por  toda la placa. 
Sin “zonas frías”. Gran poder calorífico con 
termopar de seguridad.

Toma de gas por la parte trasera que facilita 
l a  i n s t a l a c i ó n  e n  s i t i o s  d o n d e  e l 
aprovechamiento del espacio es esencial. De 
serie se suministran predispuestas para gas 
propano – butano y se proporcionan 
inyectores para cambios a gas natural.

Fabriqué en Espagne avec des matériaux de 
haute qualité. Certificat CE.

Construit en acier inoxydable satiné avec une 
épaisseur de 1,2 mm.

Plaque de cuisson de 15 mm d’épaisseur. 
Plastron de 100mm de hauteur et 2 mm 
d’épaisseur soudé sur la partie supérieure afin 
d’éviter l’accumulation et filtrer les graisses 
entre la plaque et le plastron. Fabriqué en 
acier rectifié avec traitement anti-oxydation

Commandes métalliques en alliage de zinc de 
haute qualité avec cadre de marqueur de 
puissance, maximum et minimum.

Colecteur de graisse frontal de grande 
capacité intégré au meuble et facilement 
démontable.

Allumage par piézoélectrique (1 par valve à 
gaz).

Pieds hauts réglables grande solidité.

Brûleur design ARILEX avec sortie de flamme 
sur tout le contour assurant une répartition 
uniforme de chaleur sur toute la plaque. Sans 
“zone froides”. Grand puissance calorifique 
avec thermocouple de sécurité.

R a c c o r d e m e n t  d e  g a z  a v e c  p a r t i e 
transversale qui facilite l’installation dans des 
lieux où l’agencement de l’espace est 
essentiel. Sont fournies des sorties pour gaz 
propane et butane et des injecteurs pour 
changement au gaz naturel.

Made in Spain with high quality materials. CE 
certified.

Built in satin finish stainless steel 1.2 mm 
thick.

Grill plate 15 mm thick. Breastplate height of 
100 mm and 2 mm thickness welded top 
thereby preven�ng accumula�on and 
fi l ter ing  fat  between the  p late  and 
breastplates. Made of steel grinding with 
an�-oxida�on treatment.

High quality zinc alloy metal controls with 
power marker  frame,  maximum and 
minimum.

Large-capacity front collector integrated into 
the furniture and easily removable.

Ignition by piezoelectric (1 per gas valve).

Robust adjustable feet.

ARILEX design burner with flame output 
around its perimeter ensuring a uniform 
distribution of heat throughout the plate. 
Without "cold zones". High heating power 
with safety thermocouple.

Rear gas outlet that facilitates installation in 
places where the use of space is essential. As 
standard they are supplied predisposed for 
propane - butane gas and injectors are 
provided to switch to natural gas.

7060MB

13060MB

20060MB

10060MB

15060MB

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable | Stainless Steel Work Tables | Tables de Travail en Acier Inoxydable

385x587x364 35 794

692x587x364

1310x587x364

54

92

1.204

2.039

1000x587x364 73 1.597

Dimensiones (AxFxH) mm.
Dimensions (AxFxH) mm.
Dimensions (LxPxH) mm.

Peso (Kg)
Weight (Kg)
Poids (Kg)

PVP
Price
(EUR)

700x600x600 325
1000x600x600 338
1300x600x600 407
1500x600x600 417
2000x600x600 512

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISIAcero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISI

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable
Stainless Steel Work Tables

Tables de Travail en Acier Inoxydable
110 111

Accesorios | Accesories | Accessoires 
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Frytops a Gas Acero 15 mm. con Baño Cromo Duro Serie 600
600 Series Gas Frytops Steel 15 mm. with Hard Chrome
Frytops à Gaz en Acier 15 mm. avec Bain Chromé Dur Série 600

MADE IN
SPAIN

Equipados con Vávula Termostática
Equipped with Thermostatic Valve 
Équipé de Valve Thermostatique

Quemadores ARILEX reparten 
uniformemente el calor por toda la placa

ARILEX burners distribute heat evenly 
throughout the plate

Les brûleurs ARILEX répartissent la chaleur 
uniformément dans toute la plaque

70FRYGCN
40FRYGCN

100FRYGCN

130FRYGCN

Frytops a Gas
Gas Frytops
Frytops à Gaz
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Producto Modular compatible con el resto 
de componentes de la Serie 600
Modular product compatible with any of the 
components from 600 Series
Produit modulaire compatible avec tout les 
composants de la Série 600



Technical FeaturesCaracterísticas Técnicas Caractéristiques Techniques
Fabricado en España con materiales de alta 
calidad. Certificado CE.

Construido en acero inoxidable acabado 
satinado de espesor 1,2 mm.

Placa de asar de 15 mm de espesor. Peto de 
100 mm de altura y 2 mm de espesor soldado 
por la parte superior evitando de este modo 
la acumulación y filtrado de grasas entre 
placa y petos. Fabricada en acero con baño 
de cromo duro de 50 micras.

Válvula termostática 300°C que regula el 
fuego permitiendo obtener una adecuada 
tempe-ratura de la placa de cocción, 
reduciendo el consumo de gas.

Controles metálicos de aleación de zinc de 
alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.

Grasera frontal de gran capacidad integrada 
en el mueble y fácilmente extraible.

Encendido por piezoeléctrico (1 por válvula 
de gas).

Pies altos regulables de gran robustez.

Quemador diseño ARILEX con salida de 
llama por todo su perímetro asegurando un 
reparto uniforme de calor por  toda la placa. 
Sin “zonas frías”. Gran poder calorífico con 
termopar de seguridad.

Toma de gas por la parte trasera que facilita 
l a  i n s t a l a c i ó n  e n  s i t i o s  d o n d e  e l 
aprovechamiento del espacio es esencial. De 
serie se suministran predispuestas para gas 
propano – butano y se proporcionan 
inyectores para cambios a gas natural.

Fabriqué en Espagne avec des matériaux de 
haute qualité. Certificat CE.

Construit en acier inoxydable satiné avec une 
épaisseur de 1,2 mm.

Plaque de cuisson de 15 mm d’épaisseur. 
Plastron de 100mm de hauteur et 2 mm 
d’épaisseur soudé sur la partie supérieure afin 
d’éviter l’accumulation et filtrer les graisses 
entre la plaque et le plastron. Fabriqué en 
acier chromé avec traitement anti-oxydation.

Valve thermostatique de 300°C qui régule le 
feu permettant d’obtenir la température 
adéquate de la plaque de cuisine, réduisant 
ainsi la consommation de gaz.

Commandes métalliques en alliage de zinc de 
haute qualité avec cadre de marqueur de 
puissance, maximum et minimum.

Colecteur de graisse frontal de grande 
capacité intégré au meuble et facilement 
démontable.

Allumage par piézoélectrique (1 par valve à 
gaz).

Pieds hauts réglables grande solidité.

Brûleur design ARILEX avec sortie de flamme 
sur tout le contour assurant une répartition 
uniforme de chaleur sur toute la plaque. Sans 
“zone froides”. Grand puissance calorifique 
avec thermocouple de sécurité.

R a c c o r d e m e n t  d e  g a z  a v e c  p a r t i e 
transversale qui facilite l’installation dans des 
lieux où l’agencement de l’espace est 
essentiel. Sont fournies des sorties pour gaz 
propane et butane et des injecteurs pour 
changement au gaz naturel.

Made in Spain with high quality materials. CE 
certified.

Built in satin finish stainless steel 1.2 mm 
thick.

Grill plate 15 mm thick. Breastplate height of 
100 mm and 2 mm thickness welded top 
thereby preven�ng accumula�on and 
fi l ter ing  fat  between the  p late  and 
breastplates. Made of steel with hard chrome 
50 microns.

300°C thermosta�c valve that regulates the 
heat allowing obtain a suitable temperature 
o f t h e  co o k i n g  p l ate ,  re d u c i n g  ga s  
consump�on.

High quality zinc alloy metal controls with 
power marker  frame,  maximum and 
minimum.

Large-capacity front collector integrated into 
the furniture and easily removable.

Ignition by piezoelectric (1 per gas valve).

Robust adjustable feet.

ARILEX design burner with flame output 
around its perimeter ensuring a uniform 
distribution of heat throughout the plate. 
Without "cold zones". High heating power 
with safety thermocouple.

Rear gas outlet that facilitates installation in 
places where the use of space is essential. As 
standard they are supplied predisposed for 
propane - butane gas and injectors are 
provided to switch to natural gas.

1 2 5,5 35

2 4 11,0 54

3 6 16,5 73

Válvulas
Valves
Valves

Quemadores
Burners
Brûleurs

Dimensiones (AxFxH) mm.
Dimensions (AxFxH) mm.
Dimensions (LxPxH) mm.

Peso (Kg)
Weight (Kg)
Poids (Kg)

Superficie útil (AxF) mm.
Usable area (LxW) mm.

Superficie utile (LxP) mm.

Potencia (Kw)
Power (Kw)

Puissance (Kw)

40FRYGCN

70FRYGCN

100FRYGCN

Modelo
Model
Model

130FRYGCN 4 8 22,0 92

302x396

602x396

1226x396

918x396

385x587x364

692x587x364

1310x587x364

1000x587x364

7060MB

13060MB

20060MB

10060MB

15060MB

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable | Stainless Steel Work Tables | Tables de Travail en Acier Inoxydable
700x600x600

1000x600x600
1300x600x600
1500x600x600
2000x600x600

1.199

1.930

2.527

PVP
Price
(EUR)

2.984

325
338
407
417
512

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISIAcero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISI

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable
Stainless Steel Work Tables

Tables de Travail en Acier Inoxydable
110 111

Accesorios | Accesories | Accessoires 
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Frytops Eléctricos Acero 15 mm. Rec�ficado Serie 600
600 Series Electric Frytops Rec�fied Steel 15 mm.
Frytops Électriques en Acier Rec�fiée 15 mm. Série 600 

Frytops Eléctricos
Electric Frytops
Frytops Électriques

MADE IN
SPAIN

100FRYERN

70FRYERN

40FRYERN

Frytops Eléctricos
Electric Frytops
Frytops Électriques

18

Producto Modular compatible con el resto 
de componentes de la Serie 600
Modular product compatible with any of the 
components from 600 Series
Produit modulaire compatible avec tout les 
composants de la Série 600



Caracterís�cas Técnicas

40FRYERN 1 4003,9

70FRYERN 2 4007,8

100FRYERN 2 40011,7

1

2

3

Contactor
Contactor
Contacteur

Modelo
Model
Model

Mandos
Controls

Commandes

302x396

610x396

918x396

Superficie útil (AxF) mm.
Usable area (LxW) mm.

Superficie utile (LxP) mm.

Potencia (Kw)
Power (Kw)

Puissance (Kw)

385x587x364

692x587x364

1000x587x364

Exterior (AxFxH) mm.
External  (LxWxH) mm.
Exterieur (LxPxH) mm.

35

54

73

Peso (Kg)
Weight (Kg)
Poids (Kg)

Voltaje (V) 
Voltage (V)
Tension (V) 

3,9

3,9+3,9

3,9+3,9+3,9

Pot. Resistencias (Kw)
Electric Burnes Power (Kw)

Électric Puissance (Kw)

Fabricado en España con materiales de alta 
calidad. Certificado CE.

Construido en acero inoxidable acabado 
satinado de espesor 1,2 mm.

Placa de asar de 15 mm de espesor. Peto de 
100 mm de altura y 2 mm de espesor soldado 
p o r  l a  p a r t e  s u p e r i o r  e v i t a n d o  l a 
acumulación y filtrado de grasas entre placa 
y petos. Fabricada en acero rectificado con 
tratamiento anti-oxidación.

Controles metálicos de aleación de zinc de 
alta calidad con marco marcador de 
encendido, máximo y mínimo.

Grasera frontal de gran capacidad integrada 
en el mueble y fácilmente extraible. 

Resistencias de alta potencia fabricadas en 
Italia en acero inoxidable con recubrimiento 
INCOLOY.

Interruptor luminoso de encendido.

Piloto indicador de funcionamiento de 
resistencias.

Termostato de trabajo de gran calidad 
regulable de 40 a 300°C.

Equipados con contactor.

Pies altos regulables de gran robustez.

Technical Features
Made in Spain with high quality materials. CE 
certified.

Built in satin finish stainless steel 1.2 mm 
thick.

Grill plate 15 mm thick. Breastplate height of 
100 mm and 2 mm thickness welded top 
thereby preven�ng accumula�on and 
fi l ter ing  fat  between the  p late  and 
breastplates. Made of steel grinding with 
an�-oxida�on treatment.

High quality zinc alloy metal controls with 
power marker  frame,  maximum and 
minimum.

Large-capacity front collector integrated into 
the furniture and easily removable.

High power sta inless  steel  res istors 
manufactured in Italy with INCOLOY coating.

Lighted power switch.

Pilot operation indicator of resistance.

High quality safety thermostat adjustable 
from 40 to 300°C.

Equipped with contactor.

Robust adjustable feet.

Caractéris�ques Techniques
Fabriqué en Espagne avec des matériaux de 
haute qualité. Certificat CE.

Construit en acier inoxydable satiné avec une 
épaisseur de 1,2 mm.

Plaque de cuisson de 15 mm d’épaisseur. 
Plastron de 100mm de hauteur et 2 mm 
d’épaisseur soudé sur la partie supérieure afin 
d’éviter l’accumulation et filtrer les graisses 
entre la plaque et le plastron. Fabriqué en 
acier rectifiée avec traitement anti-oxydation.

Résistances forte puissance fabriquées en 
Italie en acier inoxydable avec revêtement 
INCOLOY.

Commandes métalliques en alliage de zinc de 
haute qualité avec cadre de marqueur de 
puissance, maximum et minimum.

Colecteur de graisse frontal de grande 
capacité intégré au meuble et facilement 
démontable.

Interrupteur lumineux d’allumage.

Pilote indicateur de fonctionnement de 
résistance.

Thermostat de travail de grande qualité 
réglable jusqu’à 40 a 300°C

Équipé d’un contacteur.

Pieds hauts réglables grande solidité.

7060MB

13060MB

20060MB

10060MB

15060MB

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable | Stainless Steel Work Tables | Tables de Travail en Acier Inoxydable
700x600x600

1000x600x600
1300x600x600
1500x600x600
2000x600x600

961

1.429

2.057

PVP
Price
(EUR)

325
338
407
417
512

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISIAcero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable 304

AISI

Mesas de Trabajo de Acero Inoxidable
Stainless Steel Work Tables

Tables de Travail en Acier Inoxydable
110 111

Accesorios | Accesories | Accessoires 
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Consulte  
Stock y Precio

Actualizado



Frytops Eléctricos Acero 15 mm. con Baño Cromo Duro Serie 600

70FRYECN

40FRYECN

100FRYECN

20

Frytops Eléctricos

Producto Modular compatible con el resto 
de componentes de la Serie 600


















































































































































































































































































































